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Maurizio Zanella promove vertical do Anna Maria Clementi,
o mais importante e prestigiado espumante da Italia

CADEL, BOSCO

CUVEE ANNAMARIA CLEMENT!
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aurizio Zanella, um simpatico italiano que esta por tras de uma das mais
renomadas vinicolas da Italia, veio recentemente ao Brasil apresentar seus
vinhos. Ele comanda a Ca'del Bosco, localizada no coragao da Franciacorta,
em Erbusco, na Lombardia. Para facilitar a compreensao da importancia dessa vinicola
(no Brasil, seus vinhos sdo importados pela Mistral), que foi carinhosamente batizada
de Casa do Bosque, em traduggo para o portugués. Ela so esta atras da Vinicola Gaja,
no numero de vinhos premiados com trés tacas (Tre Bicchieri) pelo renomado e pres-
tigiado guia italiano Gambero Rosso. De seus 41 Tre Bicchieri, a maioria foi conquistada
por espumantes. Se pensarmos que a Italia € predominantemente conhecida por seus
tintos, esses resultados destacam ainda mais o trabalho de Maurizio, que comanda
a vinicola ha mais de 40 anos. Tudo isso € merecido. A casa busca constantemente a
qualidade, suas uvas sdo bem selecionadas e a cantina superequipada. Em 2003, foi
eleita também pelo guia Gambero Rosso, a ‘Vinicola do Ano. Formado em enologia pela
Universidade de Bordeaux, na Franga, Maurizio fez sua primeira vindima em 1973, quando
tinha apenas 17 anos. Em 1994, vendeu 60% do negocio para a renomada corporagao
Santa Margherita, mas no acordo de acionistas permaneceu no comando comercial,
da produgao e de relactes publicas. Hoje, seus dois filhos também estao no negocio e
atuam principalmente como relacoes publicas.
Maurizio promoveu recentemente no Brasil um grande tastingde seu principal vinho

branco, o Chardonnay Terre di Franciacorta 2011; de quatro safras de seu espumante
iconico o Anna Maria Clementi 1989, 1995, 1999 e 2006; e de trés safras do tinto que leva
seu nome, Maurizio Zanella 2000, 2003 e 2009.
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DESVENDANDO O ANNA MARIA CLEMENTI

Poderiamos gasta- muito tempo “alando de todos os vinhos da Ca'del Bosco, mas decidimos
dedicar atencao ao seu mais impor:arte vinho, o bollicine Anna Maria Clementi. A paixao
de Maurizio pela regiao de Franciacota e pelos Bollicine, como os italianos chamam os
espumantes, € marcante e quase poética. A vertical fabulosa comegou com a safra 1989, a
primeira a ser lanzada pela vinicola, seguiram-se os 1995 e 1999 e terminou com o recém-
-chegado ao Brasi, o 2006.

A ideia de fazer um espumarte e alta gama comecou em 1979 e durante dez safras foi
elaborado sem ou marca especifica. A safra 1989 foi a primeira do Anna Maria Clementi,
espumante que leva o nome de sua mae. De 1a para os dias de hoje, esse bollicinevem se con-
solidando ano a ano como o mais prestigiado de toda a Italia. Sua composicao € proveniente
de oito vinhedos tinicos, sendo trés de Chardonnay, trés de Pinot Nero (Pinot Noir) e dois de
Pinot Bianco. Nessa importante verzical foi possivel notar a integridade do 1989, que ainda
estava fresco e chzio de vida, até a exuberancia e elegancia do 2006, o destaque. A composi-
¢ao final desse virho é 55% Chardoninzy, 25% Pinot Bianco e 20% Pinot Nero. Apresentando
um perlage fino e reluzente. Suas microborbulhas brilhavam na taga. Olfativamente, a fruta
madura, com destaque para p2ssegos, estava em total consonancia com a expressdo dos
togues de fermer-to e sua “alma” mine-al. Em boca, apresentava uma cremosidade incrivel.
Final longo e persistente. Seu conjunto era mesmo para deixar orgulhoso, caso estivesse
ainda entre nos, ¢ monge Dom Férignon, a quem ¢ atribuida a descoberta do champagne e
em quem Maurizio se inspira.
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