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CHAMPAGNE ROOM M

»THE CONNAUGHT «

In der stilvollen Champagner-Bar ir1 Hotel »The Connaugh:« in Lon-
den, die von Guy Oliver entworfen wurde, kann man aus eizer feinen
Awswahl an Champagnern withlen und cas Ambiente geniefien.

tha-connaught.co.uk

EINE DEUTSCH-
FRANZOSISCHE
AFFARE

Wissenswertes und Erstaunliches
iiber Champagner: Warum so
viele bedeutende Champagner-
Marken deutsch klingende
Namen haben und wie aus Dom
Pérignons rotem Messwein das
perlende Luxusgetrink wurde.
grubbemedia.de

RIEDEL VERITAS
ROSE
CHAMPAGNER

Fein und wohlproportioniert —
die Serie Riedel Veritas verbindet
den Charme eines handgefertig-
ten Glases mit der gleichbleiben-
den Genauigkeit, die nur eine
Maschine erreichen kann.
riedel.com

CHAMPAGNER
CORK DISPLAY
EOX

Dizse exquisite kleine Cham.pag-
nerkorker.-Box aus Glas und
Znn eignat sich perfekt zum
Auafbewakren und Prisentie-en
eines Champagnerkorkens rach
einer Feier. Eines der beliebtzsten
Gzschenke fiir Weinliebhaber!
fine-wine-accessories.co.uk

| MJET IMPER'AL IM

| Zur Fier des 150-jdh=:gen Jubi-
! laums des Moét Impérizl prisen-
| tier=s:ch das Chatzau de Saran
. in neuen Kleidern: Das histori-
. sche Szhloss des Cham.pagner-
. hauses wurde in den vargange-
nen fimf Jahren durch das Pari-
ser Architekturstudio Atzlier Cos
und dea Innenarchitekten Yves
de Marseille aufwendiz and
kunstvell restauriert uac neu
ausgestattet.
Das Chateau de Saran bleibt
auch im neuen Design seinem
Stil rrer:: Die »Suite Impeérial « ist
zine Dze an Napoleon 1. und
zine -l-mmage an die kaiserliche
Familie Frankreichs, w=lcher der
Moér Impérial seinzn Namen
- verdeakt. Der Champagner wur-
de 155% anlisslich der kbunderts-
zen Wiederkehr des Geburtstags
von MWzooleon I. kreierr, als
Moét & Chandon sich erstmals
dazu enschied, einen Nicht-Vin-

CHATEAU DE SARAN

tage-Champagner namens »Brut
Impérial« zu produzieren.

Zur Feier der 150 Jahre hat
Moét & Chandon dieses Jahr
eine limitierte Jubiliumsflasche
mit einem neu gestalteten Logo
vorgestellt, in dem das »I« von
»Impérial« zum neuen Marken-
zeichen des Moét Impérial wird.
moet.com
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Italen surft auf
cer Sparkling-We.le.
Schaumwe ne erfreuen
sich im canzen Land
grof2er Beliebthait.

Es gibt viele spannende
Sekte in «lassischar
Flaschengarung.
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mit ges
3ollicine

COn

lopp« macht es landauf, land-

ab. »Bollicine« (Bliaschen), so

der italienische Ausdruck fiir

Schaumweine aller Art, liegen

auf der Apenninenhalbinsel voll

im Trend. Bollicine sind beliebt,
sie sind leichter im Alkohol und kommen dem
neuen Hedonismus entgegen, auf den gerade
auch ein jiingeres Publikum setzt. Zudem: Die
italienischen Winzer schitzen Bollicine auch
selbst sehr. Da kann man vorher noch so kon-
troversiell iiber die Dinge des taglichen
Lebens streiten: Bei perlendem Wein sind sich
alle einig — das gefillt. Beim weinaffinen Pub-
likum gehért es zum guten Ton, ein Abendes-
sen mit einem Schaumwein zu beginnen.
Trotz des landesweiten Trends liegt der
Schwerpunkt der italienischen Schaumwein-
produktion im Norden. Piemont, Lombardei,
Trentino, Sudtirol und Veneto bestreiten iiber
90 Prozent der Gesamtmenge. Wahrend das
Veneto mit Prosecco punktet, der meist in
Tankgirung erzeugt wird, gibt es auch einige
feine Schaumweine aus traditioneller Fla-
schengirung. Vorbei sind die Zeiten, in denen
diese Perlen immer mit Champagner vergli-
chen wurden - sie haben mittlerweile durch-
aus ihr eigenes Profil. Die beiden wichtigsten
Gebiete sind die Franciacorta in der Lombar-
dei und das Trentino.

Als Franciacorta werden die Hiigel am Siid-
ufer des Iseosees, zwischen Brescia und Berga-
mo, bezeichnet. Wihrend der letzten Fiszeit
haben die groffen Alpengletscher hier Gestein
aus den Bergen abgelagert. Die mineralstoff-
reichen Béden, warme Tage und kiihle Nichte
sind wie geschaffen fiir strukturierte, bukett-
reiche Grundweine. Guido Berlucchi und
Franco Ziliani waren die Ersten, die in den
1960er-Jahren einen »Spumante Franciacor-
ta« auf den Markt brachten. Der Erfolg von
Berlucchi rief andere Unternehmer auf den
Plan, darunter Maurizio Zanella oder Vittorio
Moretti. Ihre Betriebe »Ca’ del Bosco«
und »Bellavista« sind untrennbar
mit dem Aufstieg der Francia-
corta zum fithrenden Bollici-
ne-Gebiet verbunden. Ca’
del Bosco gehort mittler-
weile zur Santa-Margheri-

ta-Gruppe, Maurizio
Zanella ist aber weiter-
hin in leitender Funktion
tatig. Er war auch viele
Jahre Prasident des Con-
sorzio Franciacorta, in
dem alle wichtigen Produ-

METODO
CLASSICO

IST
KLASSISCHE
FLASCHEN-
GARUNG

zenten vereint sind: »Im Gegensatz zu anderen
Gebieten haben wir hier keine Genossenschaf-
ten. Wir sind eigentlich ein kleines Gebiet, in
dem alle Betriebe auf hohem Niveau arbeiten
und fiir ihre Franciacorta nur die eigenen
Trauben verwenden.« Angebaut wird in erster
Linie Chardonnay, dazu auch Pinot Noir, die
Rosé-Welle ist auch in Italien angekommen.
Der frither weiter verbreitete Pinot Bianco
(Weifdburgunder) ist riicklaufig. Nach dem
Vorbild der Champagne nennt sich der
Schaumwein seit 1996 einfach »Franciacorta«
und trigt eine eigene DOCG-Bezeichnung. Ein
Franciacorta kann in allen auch aus anderen
Gebieten bekannten Kategorien wie Brut, Ext-
ra Brut usw. erzeugt werden. Dariiber hinaus
gibt es die gebietsspezifische Bezeichnung
»Saten«. Ein solcher darf ausschliefflich aus
weiffen Trauben erzeugt sein und nur als Brut
gefiillt werden. Sein geringerer Flaschendruck
von fiinf Bar macht ihn cremiger und weicher
— eben typisch Franciacorta. Und was aus der
Franciacorta sollten Feintrinker nun unbedingt
probieren? Auf jeden Fall die Spitzencuvées
Annamaria Clementi von Ca’ del Bosco und
Vittorio Moretti von Bellavista. Wunderbare
Perlen geniefdt man auch mit Cabochon Fuori-
serie von Monte Rossa, Arcadia von Lantieri
oder auch Baiana Pas Dosé von La Montina
und Bagnadore Dosaggio Zero von Barone
Pizzini, die immer etwas langer reifen.

Das Trentino besitzt mit » Trentodoc« eine
eigene Ursprungsbezeichnung fiir Top-
Schaumwein aus klassischer Flaschengirung,.
Die hoch gelegenen Weingérten an den Hin-
gen der Dolomiten sind ideal fiir die Erzeu-
gung feiner Grundweine. Durch die kiihlere
Lage hat ein Trentodoc in der Regel mehr
Rasse und Spannung als ein Franciacorta, >
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Aus dem Trentino
kommen rassige, fines-
senreiche Trentodoc-
Schaumweine:

tiber hundert Jakren fiir ihre Spumanti be-
ka-nt. U'nter der Bezeichnung » Alta Lznga™
hazen sich die E-zeuger vor einigen “ahren
ne: orgznisiert. Ein » Alta Langa DOCG« ent-
a-dcnnay und Pinct No:r aus
2n Weingérten in den Prcvinzen
sandria und Cunzo. E: reift mindes-
r Flasche. Ein wei-

> der geschmeidiger und

fe Renommee von Tranio

ie Ferrari in Trento
zrapp fiinf Millionen Flaschz resproduk-
nion ist das Haus Ferrar:, das von de- Familie
Zunelli geleitet wird, anch der m.: Abstand
erifite Erzeuger von Trertodoc. Zerraris

BOLLICINE

o = "I
»Giulio« zihlt regelmiftiz z2: dem Hesten | \ 1 B —I F [ R

5chdumern Italiens. Daazbea gikt es zahlrei-
che weitere hervorragende E-zeuger von Trent-
ycoc: viele kleine Winzer. zber avch zrofie
enossenschaften wie Tavit ode- Mezzacoro-
na, die unter den Markermaren Altemasi und
Rotari sehr erfolgreich sind.

Die langste Schaumw=:rtraditicn in Italien

das Piemont. Hiuser wic Ganzi

10 oder Martini & Rossi wa-en aereits vor

Folseall

ES, WAS

ERLT

iez mit :anger Spumante-Tradition ist

Olrepa Pavese in der siidlichen Lombzrde:.
im Hinterlanc von Pavia sind klas-

Sis znd, viel Pinct Noir wird hier
anzebauit. Ein »Oltrepo se DOC
beszeht zu mindestens 7C Prozeat aus Finor
Noir und wird in der Flasche vergoren. Die
Bollicir.=-Landschaft kralieas ist vielfiltig und
au~jeden Fall eire En-deckung wert.

Das Piemoat hat bzi
Schaumwsinenigire
lance Tracition Ord
aunktet it Alza Langa.
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ANVFRTNORIAI

EIN

FRANCIACORTA

IWEIN

WIE KEIN ANDERER

Frenc.zccrta steht richt nur fir die Ezkanntz 'We-nbeuregion,
condern auch fur den besanderen Schaunwein, de- nur hier zu finden ist.

er Franciacortz ist ein Schaum-
wein wie kein arderzr: 2995
erhiel= er als erstzr aasschliefi-
fich mit Zweitgd-ung in der
Flasche he-gestel ter Wein d:e Bzzeichmmg
=Denorinzzione di Criginz Controllata
= Gara-tita<, besser bekarn: ale xTDOCG«,
cie begehrie kontrollierte -m.c garzntie-te
Trsprungsbezeicknung. He se seht das
Wort Franciacorta fiir des Cebiet. Fir cen
Wein selbst sowie fiir den ainzigartigen
Herstellungs prozess.

Die Regi=a Franciacorza l'egt ira Herzen
der Lombardei, rand eine Staad= von Mai-
kaad emtfer-—t und grenzt an den Iscosee.

I e sar-ter Hiigel, die im Wastea vom

Huss Cglic and im Nordostzm vom dufiers-
tea Ausldurer der Rétisckea Alpen begrenzt
warden, verdanken ihren urzlzer. Ursprang

den Gletschern, die vor iiber zeanrausend
Jahren sozusagen das natiirliche Amphi-
theates oildeten, in dem die Frerc:acorta
heute eingekettet ist. Durch dis spzzielie
Geolcgiz und die Gletschermerinen weist
der Boden hier einen aufSerorcertlich
hoher: Mine-algehalt auf. Das spiegelt sica
auch in den Weinen wider unc macht ciz
edlen Tropfen so besonders.

Die Herstellung von Schaumr -wzinen in

der Frarciacorta reicht bis in dzs Jahr 1370

zuriick, wie der »Libellns de Viai Morcac «
von Gerolamo Confort:, aber auck der
napoleoaische Kataster aus de Jzhr 1829
beleger. Hette wird der Franc-acorta im
jeder Paase des Herstellungsprozzsses raca
strengan Qualititskriterien hergestellt.
Garantiert wird dies unter ande-em durch

| = : ; e
| die schoaence Handlese, die natir iche

Lagerung in der Flasche und die langsame,
mindestens 18-monazige und wiircevollz
Reifung auf der Hefe

1282 Hektar werdzr ia dem Gebizt
biolog sch bewirtschzf-ez — das entspricat
stolzer 62 Prozent der gesamten Rebfli-
cae. Seit 2019 ist die F-anciacorta dahe-
internztional geseher. auch eine de- arstzn
Regioren fiir 6kolog schzn Weinbzw

)

" Franctacorta

CAMPAGNA FINANZLaTA A SENSI DEL REG. UE N 1398207
CAMPAIEN FINANCERACCOZDING TO EU REGLILATION N, 1308/2013

INFO

Weiterz Informzationen unter
f-anciaeo-ta.net

lalstafT
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CHAMPAGNER X

Spitzenkdche aus der ganzen Welt
haben sich fiir die Edel-
Champagner-Marke KRUG auf
kulinarische Mission begeben

und Razepte zu KRUGS
_hampagnern kreiert.

DIE ABGEEILDETEN REZEPTE WURDEN VON
FALSTAFF NACHEZKOCHT UND GESHOOTET:

FOTOS LEMNA STAAL

KONZEPT & PRCDUKTION URSULA MACHER
FOODSTYLIST G T7E JAKOBSEN
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ltali=n ist mit Prosecco we.tweit erfolgraich. Es gibz ader £ ES |
auch hochieinen Metodo Classico mit langer Traditicn, zany fe)>

TEXT J"HMAR KIE™
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Le Castel Crémant de Luxembourg
Cuvée brut

Domaine Viticole Krier-Welbes
Ellange-Gare, Moselle
Luxembourgeoise @

Helles Goldgelb mit griinen Reflexen.
Kapstachelbeere, Apfel, Weinbergpfir-
sich, zarte Wiesenkrduter. Forderndes
Mousseux in der Gaumenansprache,
ansprechende Saure mit feinen Salz-
noten, die an den Lippen haften, wirken
cremig und fein abgestimmt. Im Finish

saftige, erfrischende Lange. Ein anregen-

der Aperitif.
krier-welbes.lu, € 11,20

2014 Crémant Cep d'Or 36 Brut AOP
Domaine Viticole Cep d'Or
Hettermillen, Moselle
Luxembourgeoise

Sattes Goldgelb. Einladendes Bukett von
Tropenfrucht nach Ananas, Mango und
Guave. Ein Hauch von Blitenhanig und
Hefenoten. Lebendiger Sdurebogen, der
auf der Zunge fiir Frische sorgt, leichte
Salzigkeit, Wirkt im Nachhall harmo-

nisch. Bleibt haften mit gutem Trinkfluss.

cepdor.lu, € 11,60

89

Cuvée Fleurs Blanches

Domaine L&R Kox

Remich, Moselle Luxembourgeoise @
Leuchtendes, helles Gold. Zartes
Duftspiel von Akazienbliite, Melisse,
Weinbergpfirsich und Birne. Feines
Mousseuy, filigrane Saure mit gut ein-
gebundener Siifie regt den Gaumen an
und macht ihn cremig und rund. Im
Nachhall saftig und jugendlich. Ein
geschmeidiger Aperitif.
domainekox.lu, € 8,90

Crémant Cep d'Or Brut AOP
Domaine Viticole Cep d'Or
Hettermillen, Moselle
Luxembourgeoise

Leuchtendes Goldgelb. Intensive Nase
von Bliitenhonig, gerosteten Mandeln,
reifem Apfel und gezuckerter Pampel-
muse mit zarten Briochenoten.
Spannungsvoller Gaumenauftakt von
getragener Saure und Fruchtsiife mit
angenehmer Salzigkeit. Der leicht nussi-
ge, herbe Touch im Abgang verleiht ihm
eine gute Lange,

cepdor.lu, €10,20

2015 Desom Brut Millésimé

Domaine Desom

Luxemburg, Moselle Luxembourgeoise
Brillantes Hellgold. In der Nase Linden-
bliten, Honig, Aprikose und ein Hauch

Limette. Feingliedrige Perlage, cremige
Textur mit weichem Saurebogen. Ausge-
wogen und rund mit feiner Fruchtsiie
im Finale. Ein guter Aperitif,

desom.lu, €11,25

Cuvée Blanc de Blancs

Domaine L&R Kox

Remich, Moselle Luxembourgeoise @
Helles Gelbgold mit griinen Reflexen.
Frische, einladende Nase, nach Birne,
griinem Apfel, Kiwi und Limette, unter-
legt von Weif3dorn und Fenchelkraut.
Stoffig im Antrunk, forderndes Mousseux,
angenehme Saure mit mineralisch her-
bem Finale. Bleibt am Gaumen haften.
domainekox.lu, €11,70

08

Alexandre de Musset Cuvée Riesling
Domaine Viticole Schumacher-Knepper
Wintrange, Moselle Luxembourgeoise
Helles Goldgelb mit griinen Reflexen.
Zarte Noten nach Lindenbliite, Aprikose
und Williamsbirne. Saftig-frischer
Antrunk mit delikater, gut eingebundener
Saure, feingliedriges Mousse. Herber
Nachgeschmack von Quitte bei

mittlerer Lange.
schumacher-knepper.lu, € 12,50

Crémant Poll-Fabaire Cuvée
Jongweénzer 16/16

Domaines Vinsmoselle

Remich, Moselle Luxembourgeoise @
Leuchtendes Goldgelb. Birne, gelber
Apfel, Quitte, etwas Wiesenkrauter und
nasser Stein, Am Gaumen cremig-seidi-
ges Mousseux mit frischer Saure. Im
Nachhall vordergriindige Fruchtsiife.
Stoppt etwas ab,

vinsmoselle.lu, €15,85

ol

Desom Brut Elégance

Domaine Desom

Luxemburg, Moselle Luxembourgeoise
Helles Goldgelb mit silbernen Reflexen.
Zitrone, gelber Pfirsich und ein Touch
Minze und Himbeere. Im Auftakt fruchti-
ge Siif3e, schlanker Korper mit spiirbarer
Perlage. Leicht bitterer, fruchtslifer
Nachgeschmack.

desom.lu, €9,15

Alexandre de Musset brut

Domaine Viticole Schumacher-
Knepper

Wintrange, Moselle
Luxembourgeoise @

Weif3gold mit silbrigen Reflexen. Griiner
Apfel, Birne und Steinobst mit einem
Touch Fenchel. Zupackendes, rustikales

Mousseux mit zitrischer Saure und de-
zenten Bitternoten nach Pampelmuse.
Fruchtsiif3e im Finish.
schumacher-knepper.lu, € 9,90

Crémant Poll-Fabaire Cuvée Pinot
Blanc

Domaines Vinsmoselle

Remich, Moselle Luxembourgeoise @
Silbriges Goldgelb. Duftige gelbe Frucht
mit zarten, tropischen Anklangen nach
Ananas und Mango. Merkliches Mous-
seux. Frischer, stif3er Antrunk mit wei-
cher Saure. Endet saftig bei mittlerer
Lange. Fruchtbetonter Trinkfluss.
vinsmoselle.lu, €10,81

Crémant Poll-Fabaire Cuvée
Chardonnay

Domaines Vinsmoselle

Remich, Moselle Luxembourgeoise
Goldgelb mit hellrot schimmernden
Reflexen. Zuerst reduktiv, mit Luft
entwickeln sich Aromen von Akazien-
bliite, Honig und griinem Apfel. Siif3sau-
res Gaumenspiel mit markanter Perlage.
Im Nachhall dezente Bitternoten nach
Pampelmuse und fruchtsif3 im Finish,
vinsmoselle.lu, €12~

00

Desom Brut Rosé

Domaine Desom

Luxemburg, Moselle Luxembourgeoise
Helles Lachsrot mit orangen Reflexen,
Rotbeeriges Bukett nach Erdbeermarme-
lade, roter Johannisbeere und zarter
Krauterwiirze. Am Gaumen schlank mit
pikanter Saure. Fruchtige Noten im Ab-
gang mit feinen Bitterstoffen,

desom.lu, €11,25
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sparkling / SCHAUMWEIN AUS ITALIEN

METODO
CLASSICO

DIE ITALIENISCHEN
EDELSCHAUMER

n der Menge liegt der italienische
»Metodo classico« — Schaumwein

Ca' del Bosco hat
wesentlichen Anteil

am hohen Renommee
der Franciacorta.

dann wissen alle, was gemeint ist. Der

Giulio Ferrari Riserva del Fondatore ist

legendir. Zu Beginn des 20. Jahrhun-
derts griindete Giulio Ferrari in Trento
einen Betrieb zur Erzeugung feiner

Schaumweine. In den 1950er-Jahren

iibernahm die Familie Lunelli den
Betrieb. Verarbeitet wird in erster Linie
Chardonnay aus den Lagen an den Hin-
dea des Etschtals sowie etwas Pinot Noir. In
dea weitldufigen Kellern nahe der Autobahn
:azern viele Millionen Flaschen feinster Per-
lez, darunter auch einige edle Reserven. Der
G alio Ferrari Riserva del Fondatore ist ein
re:aer Chardonnay aus der Lage Maso Pia-
mizza und reift zehn Jahre auf der Flasche.
Ei~ Hochgenuss!

Der dritte Edelschaumer ist eine Ausnah-
me, sowohl beim Gebiet als auch bei der Sor-
te. Der Brut Riserva d’Antan kommt vom
W=ingut La Scolca in Gavi im siidlichen Pie-

aus klassischer Flaschengirung —
klar hinter Prosecco zuriick. Bei der
Qualitit sieht es anders aus, da
brauchen italienische Edelschaumer
einen Vergleich mit anderen berithmten
Gebieten nicht zu scheuen. Das renommier-
teste Gebiet fiir feine »Prickler« ist die Fran-
ciacorta in der nordlichen Lombardei. Und
daher kommt auch unser diesjihriger Sieger.
Ca’ del Bosco in Erbusco hat wesentlichen
Anteil am hohen Stellenwert, den die Francia-
corta heute geniefit. Ende der 1960er-Jahre raent. Die Sorte ist die urspriingliche dieses
erstand die Mailinderin Annamaria Clementi Ge iets: Cortese. Chiara Soldati belegt mit
ein Landhaus mit Grundstiick in der Francia- iarem d’Antan, dass sich daraus nicht nur
corta. Wenige Jahre spiter hatte ihr Sohn La Scolca: Chiara Soldati zeigt, fzine Stillweine keltern lassen, sondern auch
Maurizio Zanella, inspiriert von einer Reise d:::’\(r;‘rar;;::;;:’P‘:'rgirlgze graffartige Schaumweine. Nach zehn Jahren
durch die Champagne, die Idee, auf dem e han kahi Flzschenreife bietet er Noten nach Trocken-
Grundstiick feine Schaumweine zu erzeugen. cbst und hellem Honig. Herrlich! <
Der Erfolg stellte sich schon bald ein, und
1989 kreierte Maurizio Zanella erstmals
eine Spitzencuvée, die er der Griinderin

zu Ehren Cuvée Annamaria Clementi
nannte. Uber die Hilfte der Cuvée
besteht aus Chardonnay, den Rest
bestreiten Weilburgunder und Pinot Noir.
Die Grundweine werden in gebrauchten
Barriques ausgebaut, cuvettiert und
zusammen mit Hefe auf die Flaschen
gefiillt, in denen sie 101 Monate reifen.
Der aktuelle Jahrgang 2009 ist sehr
ausgewogen, cremig und hallt lange
nach. Ein Erlebnis!

Wenn man in der Weinwelt
Italiens von »Giulio« spricht,

Ferrari ist der filhrende
Erzeuger von Trentodoc.
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FRFOLGREICH
MIT PROSECCO

rosecco doamt und baomt
Der unkombplizierte umc heite-
re schdumes: ist zume “nbzgniff
25 italienischen Sckesirweins
sch'echtnin geworden Mer
as 500 Millionen Flzscher. |
Prosecco werdea ‘dhrlich 2rzeugt — iker Zrei
Viertel davon gehzn in dea Export. H=mat
des Prosecco ist das Veneto. Zwisclzr. den
Kategorien » Ccregliano Valdobbiadere
Prosecco Supericte DOCG« und »Frosecco
DOC« gilt es genau zu urterscheiden. Von

Col ¥etorzz ist in
\aldobhiedene sekeimatet.

Ersterem werden rund 90 Millionen Flaschen
gefiill: — der grofee Rest entfzllt ani Prosec-
co DOC. Die Hiizel um Coneglizas und

. Valdcbbiadene nordwestlich von Treviso

sind cas urspriinzliche Produktionsgebier fiir
Zrosezco. Die Weingirten befindzn skch 21s-
schlieBBlich in Hanglagen, eirige s:ehen an
5zeilheit jenen an der Mosel um =zichss nach.
Nur Prosecco, der aus dieser: Lagen kemmt,
darf sich Conegl:ano Valdokbiacene Prosec-
=2 Superiore DOCG nennen. Wei griSers
Mengen werden vom Prosecco DOC erzeugt.

Ancreola setzt aif kleine
Steillagen, die »Rive«

Diese Ursprungsbezeichnung besteht seit
2009, erstrecke sich iiber zwei Regionen —
Veneto und Friaul-Julisch Venetien — und
umfasst neun Provinzen, von Vicenza im
Westen bis Triest im Osten. Die Weinflachen
liegen iiberwiegend in der Ebene. Basis fiir
Prosecco ist die Glera-Traube, deren Anteil
mindestens 85 Prozent betragen muss. Den
Rest bilden weitere lokale Sorten. Die Glera-
Traube zeichnet sich durch zarte Aromatik
aus. Damit diese erhalten bleibt, wird Prosec-
co im Tankgarverfahren erzeugt.

Bortolomiol sitzt mitten in Valdobbiadene
und wird von vier Schwestern geleitet. Ihr
Vater Giuliano Bortolomiol war es, der als
Erster einen trockenen Prosecco auf Flaschen
fiillte. Ihm ist die Cuvée del Fondatore, die
Cuvée des Griinders, gewidmet: ein glaskla-
rer, feiner Prosecco Superiore, der ohne jegli-
chen Restzucker auskommt. Knapp dahinter
konnte sich der Mas de Fer von Andreola
platzieren. Andreola ist ein Familienweingut
im kleinen Ort Col San Martino bei Valdob-
biadene. Viele der Weingérten liegen in Steil-
lagen. Stefano Pola lancierte folgerichtig sei-
ne »Rive-Selection« mit vier Superiore-Pro-
seccos aus Einzellagen. Der Prosecco Superi-
ore Rive Mas de Fer hat uns voll iiberzeugt.
Der dritte im Bunde ist der Cartizze von Col
Vetoraz. Der Betrieb von Francesco Miotto,
Loris Dall’Acqua und Paolo De Bortoli liegt
ganz auf der Spitze dieser berithmten Steilla-
ge in Valdobbiadene.

In der Kategorie Prosecco DOC gefielen
uns am besten die Sprudler von La Jara
(Spumante Brut), Valdo (Etichetta Nera
Extra Dry) und Masottina (Brut). <
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DIE BESTEN SCHAUMWEINE AUS ITALIEN
FRANCIACORTA

ie Franciacorta liegt in

der nordlichen Lombar-

dei, zwischen den Stid-
ten Brescia und Bergamo, und
gilt als das hippste Schaumwein-
gebiet Italiens. Auf den mineral-
stoffreichen Gletscherboden
fithlen sich Chardonnay und
Pinot Noir iiberaus wohl. Rund
und cremig prisentieren sich die
Franciacortas, die in klassischer
Flaschengarung reifen. Neben
den Pionieren Berlucchi, Ca’ del
Bosco und Bellavista gibt es eine
Vielzahl spannender kleiner Be-
triebe. Mit dem Satén hat die
Franciacorta eine eigene Kate-
gorie geschaffen.

LEGENDE

95-100 Punkte: absolute Weltklasse
90-94 Punkte: ausgezeichnet
B85-89 Punkte: gute bis sehr gute Qualitat

falstall

o

1. Platz

2009 Annamaria Clementi Dosage
Zero Franciacorta DOCG

Ca' del Bosco

Erbusco (BS), Lombardei @
Funkelndes Strohgelb mit leuchtend
griinen Nuancen, viele feine Perlen.
Spannende und vielschichtige Nase,
nach frischer Ananas und Butterbrioche,
dahinter angenehme mineralische
Noten, etwas griiner Pfirsich. Schlagt
am Gaumen ein grandioses Rad,
ansprechende Aromatik am Gaumen,
salzig und anhaltend, zeigt Fiille und
zugleich viel Finesse.

cadelbosco.it, € 97—

45

2. Platz

Cabochon Fuoriserie N.021 Brut
Franciacorta DOCG

Monte Rossa

Bornato (BS), Lombardei @
Funkelndes Gelbgriin,fein sprudelnde
Perlage. Intensive Nase mit Noten nach

Banane, reifem Apfel, Walniissen und He-

feteio. Am Gaumen sehr gute Spannunag,
rassige Saure gibt Spiel, salzig und sehr
langer Nachhall.

monterossa.com, € 55~

3.Platz

2015 Arcadia Millesimato Brut
Franciacorta DOCG

Lantieri

Capriolo (BS), Lombardei &
Brillantes Strohgelb mit zart olivgriinem
Touch. Offnet sich in der Nase auf zarten
Rauchnoten, leicht nach Zindholz, dann
viel Salz und Geback, minimaler Hefeton,
im Nachhall nach Grapefruit und Oran-
genbliten, Am Gaumen mit feinem
Schmelz und saftigem Trunk ausgestat-
tet, 6ffnet sich harmonisch mit gut ein-
gebundener Perlage, gute Saure umhallt
sonnenreife Frucht.
lantierideparatico.it, Preis: k. A.
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BIO Claraballa Satén Zero Dosage
Fanciacorta DOCG

Franciacorta Clarabella

Iseo (BS), Lombardei @

Helles, brillantes Goldgelb. Feinduftig
nach Ringlotte, Marille, Zitronenzeste,
leicht exotischer Touch nach Ananas
und frischem Hefegebdck Der Gaumen
kemmt unbeschwert mit feinem Saure-/
StiBe-Spiel daher, cremig nach Obers-
karamell und Fleur de Sel. Samtiges, mi-
neralisches Finale mit sehr guter Lange.
Ein grofiartiger Gaumenschmeichler.
riegel.de, € 21,95

2015 Cuvée Monogram Dosage Zéro
Franciacorta DOCG

Castel Faglia

Cazzago San Martino (BS), Lombardei
Leuchtendes, helles Goldgelb mit
persistenter Perlage. Knackig-salzige
Nase mit mineralischen Komponenten,
zarter Hefeton, Brotkruste und Gebéck,
Lime. Am Gaumen zielgerade und scharf,
breitet sich mit gut eingebundener
Perlage saftig aus, schéner Kdrper, zeigt
viel Lange und prézise F.ucht, sehr hoher
Trinkfluss.

castelfaglia.it, € 25,~

2011 Baiana Pas Dosé Franciacorta
Riserva DOCG

LaMontina

Monticelli Brusati (BS), Lombardei
Leuchtendes, intensives Strohgelb mit
griinem Funkeln. Sehr présente Nase mit

reifen Fruchtnoten, nach Apfel und Maril-

le, dazu feines Hefebrioche. Salzig und
saftig in Ansatz und Verlauf, fillt den
Gaumen gut aus, im Finale knochentro-
cken und klar.

lamontina.com, € 40,-

2014 Teatro alla Scala Brut
Franciacorta DOCG

Bellavista

Erbusco (BS), Lombardei
Leuchtendes Strohgelh mit gelben
Nuancen, lebhafte, feine Perlage. Fein
und vielschichtig in der Nase, nach Apfel
und Pfirsich, dazu feine Krauterwiirze.
Am Gaumnen fiillig und anhaltend,
prasente, feine Perlage, entwickelt im
Verlauf dezente harzige Noten, sehr
ansprechend.

bellavistawine.it, € 41,80

BI0 2011 Bagnadore Riserva Dosaggio
Zero Franciacorta DOCG

Barone Pizzini

Provaglio d'lseo (BS), Lombardei
Strahlendes Strohgelb mit zart olivgri-
nem Touch. In der Nase nach nassem
Stein, leicht oxidativ, Haselniisse, Nou-
gat, Hefe, weif3e Rosenbliiten, komplex.
Offnet sich am Gaumen sehr harmo-

nisch, tolles Spiel zwischen Frucht, Séure
und Perlage, minimale Cremigkeit, zeigt
gute Lange, ausgewogenes Finale.
baronepizzini.it, € 45~

03

P.R. Blanc de Blancs Brut
Franciacorta DOCG

Monte Rossa

Bornato (BS), Lombardei

Intensives, sattes Strohgelb mit leichtem
Gold. Zeigt in der Nase Nuancen von Ha-
selniissen und Nougat, oxidativer Stil,
Blutorange, Quitte, Williamsbirne, zarte
Butter. Am Gaumen zunachst ausgewo-
gen, spannt sich schin auf, sehr trocken
in Ansatz und Verlauf, spannendes Glas.
monterossa.com, € 21,-

2013 Cuvée Monogram Satén
Millesimato Brut Franciacorta DOCG
Castel Faglia

Cazzago San Martino (BS), Lombardei
Brillantes, helles Goldgelb. Sehr zurickhal-
tende Nase, leichter Feuerstein, Hefe, Zitro-
ne. Am Gaumen getragen von feinstem
Schmelz, offnet sich sehr elegant, winzige
Perlage umhiillt den goldenen Kern, har-
monisches und angenehmes Finale.
castelfaglia.it, € 30,

BI0 2015 Naturae Edizione Brut
Nature Franciacorta DOCG

Barone Pizzini

Provaglio d'Iseo (BS), Lombardei
Intensives, strahlendes Heugelb. Sehr
gelbfruchtig und stif3lich anmutende
Nase, deutlich nach weif3er Schokolade
und Vanilleschote, Holzduft, Butter, rei-
fer Pfirsich. Am Gaumen breit gefachert,
offnet sich in vielen Schichten, gut einge-
bundene Perlen, sollte man aus einem
Burgunderglas geniefien.
baronepizzini.it, € 32,-

2012 61 Nature Dosaggio Zero
Franciacorta DOCG

Berlucchi

Borgonato di Corte Franca (BS)
Lombardei

Intensives, brillantes Strohgelh. Kompak-
te und konzentrierte Nase, unterlegt von
dezentem Hefeton, gerdsteten Haselnis-

sen, zartes Nougat, im Nachhall nach Feu-

erstein und Salzzitrone, Am Gaumen mit
feinem Schmelz und kilhlem Saft ausge-
stattet, breitet sich knackig aus, feinste
Perlage, im Abgang knochentrocken,
berlucchi.it, € 35,~

Alma Non Dosato Grande Cuvée
Franciacorta DOCG

Bellavista

Erbusco (BS), Lombardei

Helles Silbergrau mit zartem Strohgelb.
Einladende und fruchtig-mineralische

Nase, nach Zitronen und weif3em Pfir-
sich, zarte Birne, Salz, weif3e Bliten. Am
Gaumen mit feinem Schmelz, elegante
Fruchtsiife, hervorragend eingebundene
Perlage, spannt einen feinen Bogen,
trinkt sich sehr gut.

bellavistawine.it, € 36,60

2012 61 Nature Rosé Dosaggio Zero
Franciacorta DOCG

Berlucchi

Borgonato di Corte Franca (BS)
Lombardei

Intensives, helles Rubingranat mit bril-
lantem Kern. Feingliedrige und einladen-
de Nase, nach Feuerstein, Preiselbeeren
und einem Hauch Blutorange, Zitrone.
Am Gaumen sehr saftig und zligig, ele-
gantes Sauregerist stltzt den knackigen
Korper, breitet sich schiin aus, lange und
klar, im Abgang feingliedrig und mit
leichtem Druck.

berlucchi.it, € 39,-

2014 Vintage Collection Brut
Franciacorta DOCG

Ca' del Bosco

Erbusco (BS), Lombardei @
Leuchtendes, sattes Strohgelb, perlt fein
dahin. Ansprechende Nase mit leicht ge-
reiften Noten, nach Bratapfel, Kakifrucht
und dunkler Brotkruste. Am Gaumen
gute Fiille, feine Perlage, cremig, verliert
im Finale etwas an Spannung.
cadelbosco.it, € 46,~

Rosé Brut Franciacorta DOCG
Lantieri

Capriolo (BS)

Lombardei

Brillantes, starkes Lachsrosa. Duftig-
ansprechende Nase, nach frischen
Himbeeren und Erdbeeren, kandierten
Kirschen, dann minimal nach Parmesan-
kruste und Chinarinde. Am Gaumen aus-
gewogen und beachtlich gut ausbalan-
ciert, spannt einen eleganten Facher auf,
gute Lénge mit harmonischem Abgang,
knackiges Finale.
lantierideparatico.it, Preis: k. A.

o

Cuvée Monogram Blanc de Blancs
Brut Franciacorta DOCG

Castel Faglia

Cazzago San Martino (BS),
Lombardei

Intensives, leuchtendes und sattes Hell-
gold mit anhaltender Perlage. In der Nase
nach frischem Birnensaft, zarte Ananas,
auch Banane, dann leichte Réstaromen,
Mandelflocken, Grapefruit. Spannt sich
mit filigraner Perlage im Mund auf, ein-
nehmend und fein, sanfter Druck beglei-
tet feinen Schmelz bis ins Finale.
castelfaglia.it, € 20,-

[alstall
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Satén Brut Franciacorta DOCG

Bersi Serlini

Provaglio d'Iseo (BS), Lombardei @
Intensives, strahlendes Strohgelb mit
zartem Griinton. In der Nase nach frisch
gepresster Zitrone, weif3em Pfirsich, Mi-
rabellen, minimal nach Blitenhonig,
Ananas, sehr duftig. Am Gaumen ge-
zeichnet von feinster Fruchtstife, wohlig
eingebundene Perlage, feiner Schmelz,
harmonisch in Ansatz und Verlauf.
bersiserlini.it, € 20,~

Flamingo Rosé Brut Franciacorta
DOCG

Monte Rossa

Bornato (BS), Lombardei @
Hellstes zwiebelfarbenes Rosa. In der
Nase nach frisch gebackenem Brioche,
Brotkruste, Parmesanrinde, dann junge
Himbeeren, offener Stil. Offnet sich am
Gaumen sehr harmonisch mit dezenter
Fruchtsiifie, spannt sich schon auf,
leichtfiiB3ig und dennoch vielschichtig,
eleganter Schaumer fiir einen Abend zu
Zweit.

monterossa.com, € 24,

Extra Brut Franciacorta DOCG

La Montina

Monticelli Brusati (BS)

Lombardei

Sattes, helles Goldgelb mit anhaltender
Perlage. In der Nase deutlich nach Zitro-
nenzesten, Orangenbliiten, nasser Stein,
Zeigt sich am Gaumen knochentrocken
mit elegantem Fruchtschmelz, edle Per-
lage, spannt sich schon auf und bleibt
lange im Abgang mit zartem Druck.
lamontina.com, € 25,-

BIO Animante Extra Brut Franciacorta
DOCG

Barone Pizzini

Provaglio d'Iseo (BS)

Lombardei

Helles Strohgelb mit zartem Olivgriin,
Ansprechende und offenherzige Nase,
nach kandierten Friichten, zarter Hefe-
ton, backfrisches Croissant, Feuerstein.
Am Gaumen geradlinig und klar, breitet
sich schon auf, kilhle Frucht getragen
von gut eingebundener Perlage, gute
Lange.

baronepizzini.it, € 28,-

BIO 2015 Edizione Satén Brut
Franciacorta DOCG

Barone Pizzini

Provaglio d'Iseo (BS)

Lombardei

Leuchtendes, helles Strohgelb. Offnet
sich in der Nase auf junger Birne, griinem
Apfel, dann etwas Lime, nasser Stein,
Salz. Zeigt am Gaumen frische und kna-
ckige Saure, spannt sich schan auf, le-
bendig und zielgerade, durchwegs hoher
Trinkfluss bis ins saftige Finale.
baronepizzini.it, € 32,-

90  falstalf

Veritas Brut Nature Franciacorta
DOCcG

Bonfadini

Iseo (BS), Lombardei

Strahlendes, intensives Strohgelb. In der
Nase nach Chinarinde, leicht rauchig,
kandierte Zitrone, Orangenbliten, Zeigt
sich am Gaumen dann ausgewogen und
feingliedrig, spannt sich mit eleganter
Perlage schén auf, zarte Bitterkeit gibt
Trinkfluss, rundes Finale.
bonfadini.it, € 34,90

Satén Brut Franciacorta DOCG
Lantieri

Capriolo (BS), Lombardei

Intensives, leuchtendes Strohgelb mit
zartem Griinstich. Kompakte und gelb-
fruchtige Nase, nach reifer Ananas und
Mango, sanfte Vanilleschote, Litschi, Ba-
nane. Am Gaumen sehr fiillig mit vorder-
grundiger Frucht, breitet sich cremig-
buttrig aus, gut eingebundene, grobkor-
nige Perlage, im Finale leicht salzig.
lantierideparatico.it, Preis: k. A.

Jl

Extra Brut Franciacorta DOCG
Castel Faglia

Cazzago San Martino (BS), Lombardei
Brillantes Strohgelb mit funkelndem
Kern. Zart rauchig-speckige Nase, nach
Salz, zeigt im Nachhall leicht kandierte
Frucht, mittlere Ausdruckskraft. Am
Gaumen klar und spitz, 6ffnet sich mit
prasenter Séure und kraftiger Perlage,
feinster Schmelz, ausgewogenes und
saftiges Finale.

castelfaglia.it, €15~

Rosé Brut Franciacorta DOCG
Contadi Castaldi

Adro (BS), Lombardei

Brillantes Orangerosa. Duftige Nase
nach reifen Erdbeeren und zartem Vanil-
lezucker, gerdsteten Haselniissen und
kandierten Orangenschalen. Am Gau-
men getragen von feinem Schmelz,
spannt sich mit betonter Frucht schon
auf, saftig und klar, im Finale minimal
pappig.

contadicastaldi.it, €19,

61 Satén Brut Franciacorta DOCG
Berlucchi

Borgonato di Corte Franca (BS)
Lombardei

Leuchtendes, intensives Strohgelb mit
zartem Gold. Einladende Nase nach zar-
ter Banane und Vanille, 6ffnet sich auf
Nuancen von Creme brulée, reife Birne
und Mirabellen. Hat am Gaumen feinen
Schmelz mit viel Frucht, wohlig einge-
bundene Perlage, rund und fein,
schnorkellos.

berlucchi.it, € 20,~

2018 61 Franciacorta Rosé Brut DOCG
Berlucchi

Borgonato di Corte Franca (BS)
Lombardei

Intensives Kirschrosa mit brillantem
Kern. In der Nase feingliedrig und leicht
getoastet, nach Haselniissen und Kir-
schen, Waldfriichte, zarte Tee-Nuancen.
Sehr fruchtbetonter Gaumen, 6ffnet sich
auf reifer Himbeere, zieht einen feinen
Bogen mit knackigem Schmelz, trocke-
nes, druckvolles Finale.

berlucchi.it, € 23~

Clarabella Essenza Brut Nature
Franciacorta DOCG

Franciacorta Clarabella

Iseo (BS)

Lombardei @

Helles, leuchtendes Goldgelb. Reichhalti-
ges Bukett nach reifer Gelbfrucht, Bie-
nenhonig und Akazienbliiten, leichte rau-
chige Anklange. Am Gaumen stoffig mit
weichem Séurenerv, sehr komplex mit
dunkler Mineralik, feinperliges Mousseux.
Im Nachhall angenehme Mundfille mit
etwas herber Krauterwiirze. Ein guter
Speisenbegleiter.

riegel.de, € 24,95

2015 Saten Brut Franciacorta DOCG
Contadi Castaldi

Adro (BS), Lombardei

Leuchtendes Strohgelb mit brillantem
Kern. Wiirzig-krautige Nase, nach Heu
und Wiesenblumen, leicht nach Safran,
gelbe Frucht. Offnet sich am Gaumen mit
feinem Schmelz, deutliche Fruchtsiif3e,
die Perlen passen sich sehr gut an, run-
des Finale.

contadicastaldi.it, € 25,10

Cuvée Prestige Brut Franciacorta
DOCG

Ca' del Bosco

Erbusco (BS)

Lombardei @

Sattes, leuchtendes Strohgelb. Duftende
Nase nach Ananas und Kiwi, leicht salzig,
Zitronenzesten, einladend. Am Gaumen
sehr lebendig, breitet sich mit prasenter
Perlage und vordergriindiger Séure aus,
dezente Frucht, in sich stimmig und klar,
zielgerades Finale.

cadelbosco.it, € 30,-

Franciacorta Satéen DOCG

La Montina

Monticelli Brusati (BS)

Lombardei

Leuchtendes, sattes Hellgold. Dezent
rauchige Nase, wiirzig vom Holzeinsatz,
getoastet, Feuerstein, weif3e Schokolade,
Vanillecreme, reife Banane und reife Bir-
ne, satt. Am Gaumen zart sahnige Nuan-
cen, schmelzig, dennoch sehr trocken,
keck und klar im Verlauf, im Finale sanfte
Nachtrocknung.

lamontina.com, € 30,-
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Doppio Erre Di Brut Franciacorta
DOCG

Derbusco Cives

Erbusco (BS), Lombardei

Leuchtendes, helles Strohgelb. In der
Nase deutlich nach Feuerstein und Zind-
holz, zeigt Noten von Zuckermelane,
Grapefruit, Lime. Am Gaumen sehr tro-
cken und mit ausgepréagter Séure, spru-
delnde Perlage gibt viel Druck, zielstrebig
in Ansatz und Verlauf.
derbuscocives.com, € 32~

BIO 2015 Edizione Rosé Extra Brut
Franciacorta DOCG

Barone Pizzini

Provaglio d'lseo (BS), Lombardei
Intensives, leuchtendes Orangerosa. In
der Nase nach feiner Holzwiirze, Krauter,
Rosmarin und Thymian, dezent nach rei-
fen Kirschen. Am Gaumen geradlinig mit
deutlichem Saft, Blutorange, zielstrebig,
sehr trocken mit hohem Trinkfluss, im Fi-
nale sdurebetont.
baronepizzini.it, € 32,-

2009 Gualberto Dosaggio Zero
Franciacorta DOCG

Ricci Curbastro

Capriolo (BS), Franciacorta
Strahlendes Goldgelb. Offnet sich in der
Nase mit dezent reifen Noten, nach nas-
sem Stein, grinen Walnissen, Salz, viel-
schichtig. Fiillt den Gaumen satt aus, fei-
ne Perlage umhiillt die Frucht, im Finale
cremig und mit leichten Bittertdnen.
riccicurbastro.it, € 38,~

BIO 2009 Quintessence Riserva Extra
Brut Franciacorta DOCG

Antica Fratta

Monticelli Brusati (BS), Lombardei @
Funkelndes, sattes Strohgelb mit feiner
Perlage. Sehr offene und zugdngliche Nase
mit betont gereiften Noten, nach Bratapfel,
etwas Minze und Walnsse. Zeigt sicham
Gaumen fiillig, feine Honignoten, salzig,
wirkt insgesamt aber ein wenig behabig.
anticafratta.it, € 45—

Cuvée Brut Franciacorta DOCG
Lantieri

Capriolo (BS), Lombardei

Helles Goldgelb mit anhaltender Perlage.
In der Nase knackiger Apfel und leichtes
Salz, zarter Rauch, Feuerstein. Entwickelt
sich am Gaumen sehr gut, harmonisch und
ausgewogen, zeigt knackige Frucht, animie-
rend, in Ansatz und Verlauf spannend.
lantierideparatico.it, Preis: k. A.

30

Brut Franciacorta DOCG

Castel Faglia

Cazzago San Martino (BS), Lombardei
Brillantes Strohgelb mit leicht olivgri-

nem Touch. In der Nase nach kandierter
Orange, Melone, leicht nach Mandeln,
deutliches Salz. Am Gaumen eleganter
Fruchtschmelz mit knackigem Trunk,
saftig und klar im Verlauf, kompaktes
Finale.

castelfaglia.it, €15,-

Cuvée Monogram Satén Brut
Franciacorta DOCG

Castel Faglia

Cazzago San Martino (BS), Lombardei
Helles Strohgelb mit brillantem Kern. In
der Nase von mittlerer Ausdruckskraft,
zart, leicht salzig und nach kandierter Zi-
trone. Am Gaumen sehr frisch mit kiih-
lem Saft, 6ffnet sich geschmeidig und
fein, flieRt ruhig dahin, mittlerer Korper
mit unaufgeregtem Abgang.
castelfaglia.it, € 22,-

Noble Cuvée Brut Franciacorta DOCG
Cad'Or

Timoline di Corte Franca (BS)
Lombardei

Hellstes Strohgelb mit anhaltender Per-
lage. Zeigt sich in der Nase mit Noten von
frisch gerdsteten Haselntissen, Safran,
hat auch was vom Salz, im Nachhall nach
frisch geschnittenem Gras. Am Gaumen
knackig und frisch, zeigt jugendlichen
Schmelz, kecke und présente Perlage, im
Finale salzig.

cadorwine.it, € 27—

BIO Golf 1927 Brut Franciacorta DOCG
Barone Pizzini

Provaglio d'Iseo (BS), Lombardei
Helles Strohgelb mit zartem Olivgriin,
brillant, In der Nase nach gerdsteten Ha-
selniissen, sanfter Hefeton, Schwarzbrot,
erinnert entfernt an Steinpilze, leicht
rauchig. Offnet sich am Gaumen mit fei-
nem Schmelz, saftig und knackig, zeigt
sich sehr stahlig und klar bis ins zart
nachtrocknende Finale.
baronepizzini.it, € 28,-

Opera Franciacorta Rosé Brut DOCG
Bonfadini

Iseo (BS), Lombardei

Helles, zartes Lachsrosa. Leicht rauchig-
speckige Nase, nach Ziindholz, nur leicht
nach frischen roten Beeren. Am Gaumen
saftig und kompakt, 6ffnet sich mit kna-
ckigem Schmelz und gut eingebundener
Perlage, trockener Verlauf, salzig.
bonfadini.it, € 29,90

Noble Franciacorta Rosé Brut DOCG
Cad'Or

Timoline di Corte Franca (BS)
Lombardei

Intensives Orangerosa. Zeigt sich in der
Nase etwas verhalten, zart salzig. Fri
scher Mund mit kiihler Frucht, spannt
sich schin auf, gut integrierte Perlage,
im Finale trocknend und klar.
cadorwine.it, € 33,-

2012 Extra Brut Franciacorta DOCG
Derbusco Cives

Erbusco (BS), Lombardei

Strahlendes, sattes Strohgelb. Offnet
sich einladend in der Nase auf Noten von

reifer gelber Frucht, zartes Holz, Ananas,
Banane, satter Pfirsich, duftig, Offnet
sich sehr trocken mit zupackender Saure
am Gaumen, kecke Perlage, mittlere L&n-
ge, im hinteren Bereich weiterhin saure-
lastig und dezent nachzehrend.
derbuscocives.com, € 44—
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DIE BESTEN SCHAUMWEINE AUS ITALIEN
TRERTO DEC

as Trentino ist ein he-
rausragendes Gebiet fiir
feine Schaumweine. Un-

ter der Marke »Trento DOC«
werden »Bollicine« auf der Ba-
sis von Chardonnay und Pinot
Noir erzeugt, manchmal ist
auch Pinot Bianco mit dabei.
Trento DOC entsteht aus-
schliefSlich in klassischer Fla-
schengirung. An den Hingen
der Dolomiten bekommen die
Grundweine die ideale Span-
nung. Die Reifezeit eines Trento
DOC variiert: von mindestens
15 Monaten fiir einen Brut
tiber 24 Monate fiir einen Jahr-
gangswein und 36 Monate fiir
eine Riserva.

LEGENDE

95-100 Punkte: absolute Weltklasse
90-94 Punkte: ausgezeichnet
85-89 Punkte: gute bis sehr gute Qualitst

[alstall
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1. Platz

2008 Giulio Ferrari Riserva del
Fondatore Extra Brut Trento DOC
Ferrari Trento

Trento (TN), Trentino @

Kraftiges Strohgelb, anhaltende Perlage
mit feiner Kérnung. Erdffnet mit intensi-
ven Noten nach Bratapfel, kandierter
Ananas, etwas Kaffee und gebrannten
Haselntissen, zarter Nougat. Salzig und

stoffig am Gaumen, zeigt sich vielschich-

tig und mit feinen mineralischen Noten,
sehr langer Nachhall.
ferraritrento.it, € 87—

J4

2.Platz

Altemasi Graal Brut Riserva Trento
Doc

Cavit

Trento (TN), Trentino @
Kraftvolles, intensives Strohgelb,
anhaltende Perlage, Ansprechende
und vielschichtige Nase, nach Honig,
reifem Pfirsich und Brotkruste. Zeigt
am Gaumen gute Fiille, entfaltet sich
mit cremigem Schmelz, im Finale
dezent nach weif3er Schokolade.
cavit.it, € 39,-

3.Platz

2008 Masetto Privé Dosaggio Zero
Riserva Millesimato Trento DOC
Endrizzi

San Michele All'Adige (TN)

Trentino @

Leuchtendes, edles Goldgelb. In der Nase
nach Lakritze, Haselnuss, etwas Schwarz-
brot, leicht speckig, feine Wiirzenoten.
Offnet sich am Gaumen auf getoasteten
Tonen, feiner, eleganter Schmelz mit fili-
graner Perlage, ein edler Zeitgenosse,
trinkt sich sehr fein, im Finale salzig mit
viel Schmelz, trockener Abgang.
endrizzi.it, E75,-




