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WINE AWARDS 2023

SIEGERTYP: Der
Schauspieler Heino
Ferch bekam die
Trophéae als Wein-
gourmet des Jahres.
Chefredakteurin
Deborah Middelhoff
begrikte die Gaste
und die Award-
Gewinner im Spiegel-
saal des Hotels

Vier Jahreszeiten

W HHH{} :
Glanzvoller Neustart des groRen Weinprelses;: o YCh
Zum 20-jahrigen Jubilaum legte das Magazin DER

FEINSCHMECKER die WINE AWARDS neu auf —

im Fairmont Hotel Vier Jahreszeiten in Hamburg.
350 Gaste feierten Spitzenwinzer und Genussbotschafter

FOTOS DAVID MAUPILE UND VOLKER RENNER
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EIN STRAHLENDES FEST DES GENUSSES

Musik, Kichenparty, glickliche Gewinner: Das
Kunstlerkollektiv Clemens & Friends (1) sorgte in
der Kiche fir Stimmung, in der Kéche wie Nils
Henkel (3) Kostlichkeiten zauberten (4). Starpianist
Joja Wendt und Master Sommelier Hendrik Tho-
ma (Foto; 5) kirten Legenden und Newcomer:
Johannes King (2), Sylter Manufaktur, als Wein-
botschafter fur sein Portwein-Engagement und
Riccardo Cotarella (6), Flying Winemaker aus Ita-
lien, fir sein Lebenswerk. Michael Linke (r.) und
Franz Hofbauer (8), Grabenwerkstatt Wachau,
empfingen den Award Newcomer des Jahres,
Roman Niewodniczanski (9), Van Volxem, Saar,
wurde als Winzer des Jahres geehrt. Weinlegen-
de ist Maurizio Zanella (10), Ca’ del Bosco, Fran-
ciacorta. Den Award fir Innovation und Nachhal-
tigkeit bekamen Hanneke Schonhals (1) und Eva
Vollmer, Rheinhessen, ,Zukunftsweine® (11). Zum
Anstolken: Champagner Moét & Chandon (7)
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PARTNERN

BESTE STIMMUNG:
Applaus und Blumen
flr die Spitzenkdche
(1). Feinkosthandler
Vincenzo Andronaco
(2), Schinkenprodu-
zent Henning Base-
dahl (3). Verleger
Thomas Ganske

(2. v. 1), Stephanie
Ganske (l.), Chef-
redakteurin Deborah
Middelhoff und
Winzer Roman
Niewodniczanski (4).
Als Uberraschungs-
gast kam Musiker
Helmut Zerlett (r)

zu Joja Wendt ans
Klavier (5) im Hotel
Vier Jahreszeiten
(6). Schauspieler
Samuel Finzi (1.) hielt
die Laudatio fur
Heino Ferch (7).

Ingo Peters, Direktor
Hotel Vier Jahres-
zeiten (r.), mit Harald
und Rita Feldmann
(8). Markus Risch
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s war eine Gala der Spitzenklasse: In

sieben Kategorien zeichnete das Ma-

gazin DER FEINSCHMECKER in-

ternationale Winzerinnen und Winzer

aus, die stilpriagend, vorbildlich und

mutig Zeichen setzen. Auflerdem noch

zwei Genussbotschafter, die es beson-

ders gut verstehen, das Kulturgut Wein in die Welt zu

tragen. Grofler Applaus war ihnen sicher: 350 Giste

stromten ins Hamburger Hotel Fairmont Vier Jahreszei-

ten an der Binnenalster, das mit seinen so stil- wie glanz-

vollen Rdumen den idealen Rahmen fiir das 20. Jubilé-

um der WINE AWARDS bot. War zuvor das Grandho-

tel Schloss Bensberg die Biihne der Gala, wurde nun dort
gefeiert, wo die Redaktion zu Hause ist: in Hamburg!

Neben Leserinnen und Lesern sowie Weinfreunden

waren auch viele Personlichkeiten aus Wirtschaft und

Kultur unter den Gésten. Nach der BegriiBung durch

Chefredakteurin Deborah Middelhoff moderierte ein

kongeniales Duo die Verleihung: Hendrik Thoma, Mas-

ter Sommelier, und Joja Wendt, virtuoser Jazz-Pianist

und Entertainer, der die Winzer und ihre Weine in mit-

reilende Rhythmen iibersetzte und das Publikum immer

wieder zu Beifallsstiirmen hinriss — etwa bei dem Heavy

Metal-Feuerwerk, das er fiir die Zukunftswinzerinnen
Eva Vollmer und Hanneke Schonhals aus Rheinhessen
ziindete. Die beiden jungen Frauen erhielten den Award
Innovation und Nachhaltigkeit fiir ihren Mut, sich an die
Spitze der neuen Bewegung der Piwis zu setzen, robuste
Rebsorten, die dem Klimawandel trotzen. Als Uber-
raschungsgast préisentierte Komponist und Musiker Hel-
mut Zerlett aus Koln mit Joja Wendt eine heitere musi-
kalische Weinprobe am Fliigel.

Sie wurden ausgezeichnet: Roman Niewodniczanski,
Van Volxem, Saar, als Winzer des Jahres; die Graben-
werkstatt mit Michael Linke und Franz Hofbauer, Wa-
chau, als Newcomer des Jahres; Maurizio Zanella, Ca’
del Bosco, Franciacorta, als Weinlegende; Riccardo Co-
tarella, Flying Winemaker, Italien, fiir sein Lebenswerk;
Johannes King, Sylter Manufaktur, fiir sein Portwein-
Engagement als Weinbotschafter. Weingourmet des Jah-
res wurde Heino Ferch. Der Schauspieler und bekennen-
de Weinliebhaber hat vor allem ein Faible fiir Weilwein
aus Osterreich und Sauvignon Blanc aus Ubersee. Die
Laudatio auf ihn hielt sein Freund und Schauspielkolle-
ge Samuel Finzi.

Im Anschluss stand der Abend ganz im Zeichen der
Genusswelten: mit Champagner Moét & Chandon zum

FESTMOMENTE:
Volker Greiner,
Emirates, mit Ehefrau
Luisa (11); Hanna
Oberauer (Lead
Premium Brand
Experience bei
Rotkdppchen-Mumm)
mit Christoph
Stummhofer (12);
Lachs mit Auster und
Gurkensorbet von
René Verse,
LSeverin’s®, Sylt (13);
Spitzenkdche Johann
Lafer, Cornelia
Poletto und Hausherr
Christoph Ruffer (14);
Gabriele Heins
(Chefredaktion DER
FEINSCHMECKER)
mit Jan Pikull,
Geschaftsfuhrer der
Agentur Achtung!
Happens (15); Stepha-
nie und Sebastian
Ganske (16), CEO
Jahreszeiten Verlag
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HANDWERK IN
VIELEN FACETTEN:
Julian Pfitzner,

CEO Hapag-Lloyd
Cruises, mit Deborah
Middelhoff, Chef-
redakteurin DER
FEINSCHMECKER (1).
Franz Hofbauer (l.)
und Michael Linke
von der Graben-
werkstatt (2) mit
ihren Weinen. Spit-
zenkoch Thomas
Bihner aus Taiwan
(3) servierte in der
Kuche von Christoph
Riffer den ,La Vie*-
Klassiker warmer
Kartoffelschaum mit
Kirbis-Curry-Eis.
Toppatissier Marco
D’Andrea aus dem
Hotel The Fontenay,
Hamburg (4) machte
Schwarzwdlder
Kirsch auf seine Art.
Maximilian (l.) und
Frank Maier von

der Schmuckmanu-
faktur Leo Wittwer
prdsentierten das
filigrane Handwerk
mit Diamantschleifer
Gerd Marker (5)

MOET & CHANDON

Auftakt, als ,,Trinkwein® machte unter anderem der
2021er Riesling Detonation des Mosel-Weinguts Im-
mich-Batterieberg Spafl. An Genussstationen schenkten
die preisgekronten Winzer ihre Weine und Spumante
selbst aus und kamen mit den Gisten ins Gesprich.

,,Bei den WINE AWARDS treffen sich GenieBer und
Weinliebhaber aus ganz Deutschland und Europa an die-
sem wunderschonen Ort zu viel Genuss und tollen Ge-
spriachen — ein groBartiger Abend, und wir sind stolz,
Teil davon sein zu diirfen®, sagte Julian Pfitzner, CEO
Hapag-Lloyd Cruises.

Erstklassiges Handwerk prisentierte auch die
Schmuckmanufaktur Leo Wittwer in der eigenen Lounge
mit Glanzstiicken — alle handgemacht in Pforzheim. Der
Diamantschleifer Gerd Marker, einer der letzten neun (!)
seiner Zunft in Deutschland, demonstrierte dort live sein
Handwerk. Fiir gute Stimmung bis in die tiefe Nacht
sorgte das Trio Clemens Clusen & Friends, einige tanz-
ten sogar in der beriihmten Wohnhalle des Tophotels, in
der sonst die Teatime genossen wird.

,Gutes Essen und guter Wein begeistern und verbin-
den Menschen auf der ganzen Welt. DER FEINSCHME-
CKER ist ein perfekter Gastgeber fiir Genieller, das ha-
ben die WINE AWARDS 2023 in Hamburg erneut be-
wiesen®, sagte Volker Greiner, Vice President North &
Central Europe Emirates.

DIESE TOPKOCHE UND -PRODUZENTEN SOWIE
RESTAURANTS SERVIERTEN KOSTLICHKEITEN:
Neben Hausherr und ,Haerlin“-Chef Christoph Riiffer
(geschmortes Short-Rib) und Kiichenchef Kai Wei-
gand aus dem ,Nikkei Nine®, der Perlhuhn-Gyozas
mit Enoki zubereitete, waren dabei: Cornelia Poletto
(Parmesan-Tortelli mit Pfifferlingen), Johann Lafer
(Zweierlei vom Thunfisch), Nils Henkel, Hotel Papa
Rhein, Bingen (Kaisergranat mit Seeigel-Beurre-
blanc), René Verse, ,Severin’s*, Sylt (Faréer Lachs mit
Sylter Austern), Thomas Bihner (Kartoffelschaum mit
Kirbis-Curry-Eis), Toppatissier Marco D’Andrea, The
Fontenay, Hamburg (Schwarzwalder Kirsch, neu
interpretiert). Das Kaviarhaus AKI toppte mit bestem
Kaviar die Schlemmerschnitte des neuen ,Grill%,
Henning Basedahl hatte feinen Schinken dabei.

Neben dem deutschen Luxuskreuzfahrtunternehmen
Hapag-Lloyd Cruises und der internationalen Airline
Emirates unterstiitzten erneut groBartige Partner die
glanzvolle Gala, darunter auch der fithrende italienische
Feinkosthdndler Andronaco aus Hamburg, dessen Pasta-
Spezialititen die Géste zum Abschluss in kulinarischen
Goodie Bags, unter anderem auch mit einem Giveaway
von Violas’, nach Hause begleiteten. Angespornt durch
dieses rauschende Fest, freuen wir uns schon auf die
21. WINE AWARDS 2024! fi

Wir danken herzlich unseren Partnern:

SIRATL
“ernet™

Das Wasser. Seit 1742.
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