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カ・デル・ボスコが、40年以上熟成
させたヴィンテージワイン「アンナ
マリア・クレメンティ R.S. 1980」を

発表
日本でのローンチでは鮨とのペアリングを披露。90本限定販売のエク

スクルーシブなスパークリング
By 公開日:2024/11/11河野未奈（こうのみな）

イタリアを代表する高級スパークリングワイン、フランチャコルタ・ワインの生
産者CA’DEL BOSCO（カ・デル・ボスコ）が、40年以上瓶内熟成させたヴィン
テージワイン「アンナマリア・クレメンティ R.S. 1980」を発表。自国イタリア
に次いでローンチとなった日本でのイベントでは、鮨とのペアリングが披露され
ました。90本限定で販売されるエクスクルーシブなスパークリングをご紹介し
ます。

有機栽培に基づく独自のノウハウでフランチャ
コルタ・ワインを醸造するカ・デル・ボスコ
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北イタリアのロンバルディア州エルブスコでのブドウ栽培とワイン醸造のパイオ
ニアであり、フランチャコルタ・ワインの主要生産者のひとつとして知られる
カ・デル・ボスコ。栗林に囲まれたコテージを近代的なワイナリーに蘇らせ、ブ
ドウ畑の選定から瓶詰めまで最高品質のワインを一括生産しています。フラン
ス・シャンパーニュ出身で同ワイナリーの最初の醸造家だったアンドレ・デュボ
ワさんは1990年までセラーマスターを務め、特別なヴィンテージをつくるため
の基礎となる「カ・デル・ボスコ・メソッド」を構築。これは土壌とその中の生
物を大切にする徹底した有機栽培に支えられる手法で、ブドウの価値を高めるワ
インづくりのノウハウと組み合わせることで、テロワール（土壌）を最大限に表
現できるといいます。





こうした取り組みに続いて、1ヘクタールあたり1万本のブドウを植樹するという
イタリアで初の試みを行い、後にフランチャコルタの土壌の最高の解釈を示すベ
ンチマークとなるワインに成長しました。

最も古い区画の最良のブドウを使用したヴィンテージ
ワインの誕生
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デュボワさんは所有地の中で最も古い区画から最良のブドウを選び出し、長期熟
成に適したフランチャコルタのファースト・ヴィンテージの製造に着手。当初そ
のワインは「カ・デル・ボスコ・フランチャコルタ・ミレジマート」と名付けら
れました。1989年にワインのボトルが刷新されたのをきっかけに、名前を「ア
ンナマリア・クレメンティ」に変更。これは同ワイナリーの社長マウリツィオ・
ザネッラさんの母親に捧げられたもので、ワイナリー創設者だった彼女はデュボ
ワさんのインスピレーション源でもあったといいます。

1980年のヴィンテージ「アンナマリア・クレメンテ
ィ R.S. 1980」
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「アンナマリア・クレメンティ R.S. 1980」750m￥165,000

今回発表された「アンナマリア・クレメンティ R.S. 1980」の収穫年の1980年
は、5月と6月に低温と大雨が長く続いたため、収穫量が減少した年でした。一方
で7月の第2週から夏の陽気となり気温は30度前後に上昇して晴天に恵まれたた
め、ブドウは順調に育ち素晴らしいでき栄えに。収穫作業が始まった9月の第1週
には、“ピノ”のブドウは完璧なまでに成熟。このリゼルヴァに使用されるブドウ
はワイナリーを囲むカネッレ地区の7つの区画から厳選された房が収穫されまし
た。



品種のブレンドは当初ピノ・ネロのベースワイン40％と白ブドウ“ピノ”のベース
ワイン60％を使用していましたが、その後アンペログラフィー（ぶどう品種学）
の観点から、畑にはピノ・ビアンコとシャルドネがランダムに植えられていたこ
とが判明。品種構成がピノ・ネロ40％、ピノ・ビアンコ21％、シャルドネ39％
に修正されました。入念な醸造と約5ヶ月間の樽貯蔵を経て1981年2月に瓶詰め
され、2023年までの42年間という長い期間、澱と共に熟成されてきたのです。
熟成期間中は7年間をボトルを横にした状態で、34年はボトルをゆっくりと回し
ながら、少しずつ瓶口を下にして倒立させるシュール・ポワントの手法がとられ
ました。

42年の時を経て2023年に遂に澱抜き
2023年8月に行われたデゴルジュマン（澱抜き）では、ワインの純度を保つため
に敢えてリキュール・ドゥ・エクスペディション（糖分）を加えず、“ドサージ
ュゼロ”のワインを実現。以前にリリースされた同じワインと熟成期間に時間を
かけたボトルを識別するため、“Recentemente Sboccato”（英：Recently

disgorged）の頭文字をとって“R.S.”という略語が記されています。43年前の収穫



から始まったこのプロジェクトが、その進化の頂点にようやく達した「アンナマ
リア・クレメンティ R.S. 1980」。過去と現在のノウハウを見事に調和させた、
カ・デル・ボスコ・スタイルの真髄を表すようなヴィンテージワインとなってい
るそうです。



カ・デル・ボスコの社長マウリツィオ・ザネッラさんは、「私たちはフランチャ
コルタのポテンシャルを研究、探求、そして発見し、いつかそれを分かち合うこ
とができるように、約6000本のボトルを“シュール・ポワント”にして忘れてし
まおうというクレイジーなアイデアに火をつけたのは、1980年のヴィンテージ
でした」と、この特別なヴィンテージワインが発案された経緯を振り返っていま
す。

ワインの味わいは⁉ 日本のイベントでは鮨とのペアリ
ングも披露

「アンナマリア・クレメンティ R.S. 1980」の特徴について、アンバサダーのマ
リアさんは「深みのある麦わら色や明白な黄金色の色調を持ち、力強く爆発的な
香りを持っています」とコメント。「最初に感じられる野草やムスク、シダのニ
ュアンスがある香りは、天然コルク栓で澱と共に長期熟成をしていることを物語
っている」といいます。40年以上もの間熟成された複雑な味わいについて、「独
特の砂糖漬けの柑橘類とカリンジャムの香りが、ローストしたヘーゼルナッツと
キャラメルと溶け合います。空気に触れるとヨード、蜜蝋、シダーウッドのニュ
アンスが現れ、口に含むと、驚くほど力強く濃厚で、"豊満"なクリーミーさがあ
り、力強いアロマティックな余韻が残ります」と語っています。

日本でのローンチイベントでは鮨とのペアリングが披露され、和食との相性も紹
介されました。

限定90本のみ販売されるエクスクルーシブな1本



「アンナマリア・クレメンティ R.S. 1980」のオリジナルパッケージは、メタル
ラベルと布製ネックバンドでボトルが飾られ、外側に金箔が貼られた専用ボック
スにセット。表ラベルにはシリアルナンバー、裏ラベルにはQRコードが記載さ
れており、ワインに関する情報を手軽に入手できる現代的なアプローチも取り入
れられています。日本で限定90本販売される貴重な1本にぜひご注目ください。
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