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biancoSPUMANTE A TUTTO TONDOIn Italia lo spumante è generalmente ritenuto poco più che l’ac­compagnamento dei momenti di relax, la bevanda - fresca e rinfre­scante - che pulisce la bocca a fine mattinata o nel pomeriggio come sorta di propedeutica al pranzo o alla cena. Uno che, a dir poco, non condivide questa filosofia è Maurizio Zanella, fondatore e tuttora anima della Ca’ del Bosco di Erbusco in Franciacorta, il quale si è sem­pre ispirato a esempi più ambiziosi, ai grandi champagne, in primis a quelli maturi, autorevoli e consistenti. La sua versione di questi superbi modelli è la cuvée Annamaria Clementi, che onora la madre del produttore. E il 1996, di prossima commercializzazione, è forse il migliore sin dal mitico 1988, che ispirò più di un paragone con le nobi­li bottiglie francesi: elegante, pastoso, di presenza e persistenza in bocca fuori dal comune, questo è uno spumante che può accompa­gnare tutto il pranzo, dall’antipasto fino al dolce, non temendo il con­fronto persino se abbinato a piatti di carne ricchi ed elaborati.
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