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Champagner, Sekt, Cava, Prosecco: 
Schaumwein m acht froh, egal, in welcher Form. 
Ein Überblick, in welchen Ländern das 
prickelnde Vergnügen zurzeit am größten ist.
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DIE RENAISSANCE DER 
FRANZÖSISCHEN CREMANTS 
Erfrischende Cremants aus Frankreich 
und Luxemburg erfreuen sich wieder 
großer Beliebtheit

TASTING CREMANTS
Die besten Cremants aus Frankreich
und Luxemburg im Test

ITALIENISCHE PERLEN 
Proseccos und Schaumweine:
W ir zeigen das prickelnde Italien

TASTING ITALIENISCHE 
SCHAUMWEINE
Die besten Schaumweine und Proseccos 
aus den italienischen Regionen im Test

EIN ERFOLG MIT VIELEN VÄTERN 
Deutschland erlebt in den letzten 
Jahren ein Sekt-Wunder

TASTING DEUTSCHE 
SCHAUMWEINE 
Die besten deutschen 
Schaumweine im Test

SEKTKULTUR AUS ÖSTERREICH 
Österreichs Qualitätssekte 
liegen voll im Trend

TASTING ÖSTERREICHISCHE
SCHAUMWEINE
Die besten Schaumweine
aus Österreich im Test

CAVA-LIERE
Was den Franzosen der Champagner, 
das ist den Spaniern der Cava

TASTING SPANISCHE 
SCHAUMWEINE
Die besten spanischen 
Schaumweine im Test

PRICKELNDE IDENTITÄTSFINDUNG 
Schweizer Winzer bringen hervorragende 
Prickler auf die Flache

TASTING SCHWEIZER 
SCHAUMWEINE 
Die besten Schaumweine 
aus der Schweiz im Test

CHAMPAGNER IN 
ALLER MUNDE 
Was Prominente mit 
Champagner verbinden
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Der NAönsh Do t i Pa^gnon gilt a.s 
treibende K ic ft be der E n tw ic*- 
lung oer Mezbooe 'zhsmpenoise. 
Heute vef^ücki de - aktuelle  J a h r­
gang 2 0 0 8  vcn Do~i Perignon 
E xperte" c rc  < e n 'e r .

*Ö E T  & C H A K D C ^

Ein Vorschlag, bevor es hier richtig 
losgeht: Nehmen Sie eine kalte 
Flasche Champagner aus dem 
Kühlschrank -  an einem norma­
len Feierabend, auch wenn kein 

Geburtstag ansteht, keine Familienfeier, ein­
fach so. Streichen Sie über das glatte, kühle 
Glas der Flasche. Streifen Sie den Alu-Schutz 
ab und zwirbeln Sie vorsichtig die Agraffe 
auf. Fialten Sie den Korken vorsichtig fest, 
wenn Sie ihn lösen -  es soll nicht knallen, 
nur leise der Überdruck entweichen (»Engels­
furz«). Schließlich: Gießen Sie dieses perlen­
de, flüssige Gold in ein Glas und schauen Sie 
dabei zu, wie die Bläschen tanzen und an der 
Oberfläche platzen, wie sich das feine Mous­
seux entfaltet. Riechen Sie am Glas -  etwas 
Hefe wird unter den Aromen sein, etwas 
Trockenobst, vielleicht frisch gebackenes 
Brioche. Und dann: Schließen Sie die Augen, 
nehmen Sie einen Schluck -  und lassen Sie 
den Augenblick voll auf sich wirken.

Gibt es eine schönere Art, sich der Faszi­
nation von Schaumwein zu nähern? Dieser 
wundersamen Erfindung, für die ein bereits 
vergorener Wein noch ein zweites Mal gärt 
und dabei jene Aromen und Nuancen aus­
bildet, die Genießer auf der ganzen Welt so 
schätzen. Gewiss, wir haben mit Champa­
gner begonnen, aber genauso gut hätten Sie 
einen deutschen Sekt öffnen können oder 
sein Pendant aus Österreich, einen Francia- 
corta aus Norditalien, einen Cava -  seit Kur­
zem sogar einen Sparkling aus England, doch 
dazu später mehr. Es geht jedenfalls um die 
edlen Schaumweine dieser Welt, das Symbol 
für Luxus, für Genuss, unverzichtbar, um 
Erfolge zu feiern und auf höchstem Niveau 
anzustoßen.

DER MYTHOS EINER REGION

Nicht wegzudenken ist dabei jene Region, 
deren Name als Synonym für erlesene 
Schaumweine steht und weltweit geschützt 
ist: Die Champagne, keine zwei Autostunden 
von Paris entfernt, hat den Mythos begrün­
det -  dem Mönch Dom Pérignon wird die 
Entwicklung der Méthode Champenoise 
zugeschrieben. Jenes Verfahren, bei dem 
ein säurebetonter Weißwein, mit Hefe und 
zuckerhaltiger Lösung versetzt, erneut ver­
gärt, dieses Mal in einer verstärkten Flasche, 
die dem enormen Druck standhält, der sich 
mit der Zeit entwickelt -  denn schon wäh­
rend der Lagerung im kühlen Keller kann 
dieser so hoch sein wie in einem Autoreifen. Fo
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Spitze von Sekt in 
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bRONDLMAYER
Brut

Die Nachfolger des Möncas Dom Pérignan 
gehören bekanntlich zur Crème ce la Crème 
in der Champagne -  soeben ist der hochge­
lobte Dora-Pörigron-Jahrgangschampagner 
2J008 erschienen lein Interview mit den ver­
antwortlichen Kellermeistern lesen Sie ab 
Scile 5C>. Faszinierend: Die Grüne parameter 
sind heute, genauso wie im 18. Jahrhundert, 
kalkhaltige Böden und das besondere Klima 
der Region.

SPAN BEND UND VIELFÄLTIG: CFÉMANT

Auch wenn Champagner in Frankreich 
alles andere überstrahlt -  mit zu den span­
nendsten Entwicklungen der vergangenen

Jahre zählt die Crémant-Szene des Lar des. 
Die Experimente mit dtrehgegorenen Cré- 
mants führen zu vielschichtigen Schaumwei­
nen (siehe Bericht auf Seite 62), die viel kom­
plexer sind als das, was .man üblicherweise 
mit Crémant verbindet. Neben dem klassi­
schen Loire-Tal sollten Cremant-Aficionados 
sieb übrigens unbedingt auch die Vertreter 
aus dem Eisass sowie dem Burgund aischau­
en: Hier tut sich einiges.

Überall ist der M arkt in Bewegung, ln Ös­
terreich hat der Sekt ein neues Level erreicht, 
seit vor wenigen Jahren eine dreistufige Qua­
lität spyramide eingeführt wurde. Sie orien­
tiert sich an Standards, wie sie sonst in der 
Chsmpagne oder der Fraaciazorta gelten. >

IM P O R T  U N D  V E R T R IE B  Ö S T E R R E IC H  
M A  M A IS O N  - V IN O P O L IS  G M B H  /  1 0 1 0  W IE N , A M  H O F 13  

W W W .M A -M A IS O N .A T  /  H T T P S ://S H O P .V IN IS O .A T  
0 F F IC E @ V IN 0 P 0 L IS .A T

http://WWW.MA-MAISON.AT
HTTPS://SHOP.VINISO.AT
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> Für die Spitze der Pyramide, die Große Re­
serve, sind nur Tiauben aus einer Gemeinde 
zur Pressung zngelsssen. Mindestens 30 Mo- 
ra :e  muss der Sextauf der Hefe liegen, bevor 
er auf den Markt kommt. Resultat sind so 
große Sektschöprungen wie die Blanc de 
Elancs Extra Er Jt Reserve von Bründlmayer 
aus dem Kamptad. Auch das Sektgut Steinin- 
ger aus Cer gleichen Region hat mit Großen 
Reserven von Riesling and Weißbargunder 
einige Großxaiitser zu bieten.

AUS DER CHAMPAGNE IN DIE PFALZ

Drieseberg vom Rhein^uer Weingut Wege­
ier. Man muss seinen gereiften 2013er Ries­
ling Brut aus der Lage Geisenäeim Rothen- 
cerg probiert haben, um zu versteuen, wie 
soielend leicht er die Grenzen verschoben 
bat. Nicht umsonst gewann Drieseberg die 
im vergangenen Jahr erstmals ausgerichtete 
Falstaff Sekt-Trophy in der Kategorie Ries­
lingsekt.

Apropos Bandoreite: Der neueste Zuwachs 
im Premium-Schaumwein-Segment kommt 
aus einer Region, die nur Sekt-Experten auf 
cem Schirm hatten -  England. Schlagzeilen 
machten die Buten als neuer Spärkling-Pro­
duzent vor drei Jahren. Damals kaufte das 
Champagner-Hams Tautinger knapp 70 Hek­

Das charakteristische W eingut von 
Ca' del Bosco in der Franciacorta. 
Von hier kom m en erstklassige  
italienische Schaum weine.

tar in der Grafschaft Kent -  was man getrost 
als Investition in die Zukunft lesen darf. Ent­
lang der britischen Südküste, einmal quer 
von Ost nach West, ist ein gutes Dutzend 
Weingüter dabei, englischem Schaumwein 
Prestige zu verleihen -  und in Blindproben 
sogar Champagner aus dem Feld zu schla­
gen. Und das ist erst der Anfang.

ITALIEN STARK WIE EH UND JE

Verlässlich stark sind die italienischen 
Schaumwein-Vertreter, egal, ob es um Prosec- 
co geht oder um Franciacorta. Aus letzterer 
Region beweist etwa eindrucksvoll das Haus 
Ca’ del Bosco, was eine zehn Jahre gereifte 
Riserva an Komplexität transportieren kann 
-  übrigens ohne Dosage. Auch Prosecco-Pro- 
duzenten wie Ruggeri aus Venetien ließen 
die Herzen unserer Experten höherschlagen.

Zu guter Letzt darf auch Spanien nicht 
vergessen werden, wo traditionell die Ost­
küste mit der Cava-Region aufregend ist.
Ein Brut Nature vom katalonischen Weingut 
Gramona oder sein Pendant aus dem Hause 
Recaredo etwa bringen ein wahnsinnig hohes 
Niveau mit.

Freuen Sie sich auf europäischen Vielklang 
in harmonischer Eintracht -  Prosit! <

In Deutschland haben sich im Verlauf der 
letzten Jahre namhafte Güter einen Namen 
m t Sekten gemacht, so dass Falstaff-Wein- 
Chefredakteui Ulrich Sautter zu Recht von 
einem »Deutschen Sekiwunder« schreibt 
iSeite 112). Ein markanter Entwicklungs- 
scnriti war sicherlich e:n Wechsel im Jahr 
2 0 13 : Etemals holte das Pfälzer Gut Reichs- 

von 3uhl einen Franzosen als neuen Kel- 
le-meister. Und zwar n-cht irgendeinen, son­
dern den dama igen Kellermeister von Bol­
ingen, den Elsässer Mathieu Kaufm ann. Er 
macht nun extrem trockene Sekte aus der 
Riesling-Traube, die eine wunderbare Viel­
schichtigkeit aufweisen.

Einzigartige Rieslingsekte gelingen auch 
einem weiteren deutschen Winzer: Tom

Tarn Drieseberg vom W eingut W egeier 
aus dem Rheingau etzeug t Riesling- 
Säkte, oie unglaublich eigenständig  

und hocharom atisch sind.
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DIE B E S T E N  
F R A N C I A C O R T A

Die Franciacorta, am Süd­
ufer des lseosees zwischen 
den Städten Brescia und 

Bergamo gelegen, gilt als das hip­
pste Schaumweingebiet Italiens. 
Auf den mineralstoffreichen Mu­
ränenböden fühlen sich Chardon- 
nay und Pinot Noir überaus wohl. 
Rund und cremig präsentieren 
sich die Franciacorta, die in klas­
sischer Flaschengärung reifen. 
Neben den Pionieren Berlucchi, 
Ca' del Bosen und BellaMsta gibt es 
eine Vielzahl spannender kleiner 
Betriebe, die eine Entdeckung 
wert sind.

L E G E N D E

95-100 Punkte: absolute Weltklasse 
90-94 Punkte: ausgezeichnet 
85-89 Punkte: gute bis sehr gute Qualität

1. P la tz:
O  2008 Annamaria Clementi Riserva 
Franciacorta DOCG Dosage Zéro 
Ca'del Bosco 
Erbusco (BS), Lombardei
Aufhellendes, funkelndes Strohgelb m it 
viel feiner Perlage. Ansprechende und 
einladende Nase, nach Bratapfel, auch 
frischer Apfel, dezente Honignoten, dann 
Haselnüsse und Ananas. Strahlt am Gau­
men, en tfa lte t sich sehr seidig, m it fe i­
nem Hefegebäck, etwas lichtes Kara­
mell, sehr langer Nachhall. 
www.cadelbosco.it, € 93,-

2. P la tz:
0  2008 Baiana Riserva Franciacorta 
DOCG Pas Dosé 
La Montina
Monticelli Brusati (BS), Lombardei
HeLles, leuchtendes Goldgelb m it anhal­
tender, filigraner Perlage. Ausgeprägte, 
vielschichtige Nase, ein ganzer Obstkorb 
voll m it reifen gelben Früchten, Pfirsich, 
Banane, reife Aprikose gepaart m it ele­
ganten Hefenuancen und cremiger Vanil­
le, besonders einladend. Am Gaumen 
rund und harmonisch m it feiner Perlage 
und reichlich Cremigkeit, to lle r Holzein­
satz, hat einen ausgeprägten Körper, 
baut sich in vielen Schichten auf, endet 
sehr lange. Sollte man aus einem Bur­
gunderglas trinken. 
www.lamontina.com, € 4 5 -

3. P latz:
G  2011 Vittorio Moretti Riserva 
Franciacorta DOCG Brut 
Bellavista
Erbusco (BS), Lombardei
Heiles, leuchtendes Grüngelb m it inten­
siver, anhaltender Perlage. Sehr kernige 
und feinfühlige Nase, traubig und duftig, 
viel Erdbeere im Vordergrund, gepaart 
m it etwas Staubzucker und deutlichen 
Feuerstein-Noten im Nachhall. Am Gau­
men ausgewogen und straff, baut sich 
Lange auf, konzentrierte Frucht im m itt­
leren Bereich, im Finale scharf und frisch 
m it festem Druck am Gaumen. 
www.bellavistawine.it, € 105,-

88 la Isla ff

http://www.cadelbosco.it
http://www.lamontina.com
http://www.bellavistawine.it
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O  2012 Perlé Trento DOC Brut 
Ferrari
Trento (TN), Trentino
Leuchtendes, funkelndes Zitronengelb 
m it filigraner Perlage. In der Nase ausge­
wogen und elegant, m ittlere Ausdrucks­
kraft, reife Zitrusfrüchte, weiße Akazien­
blüten. Im Trunk sehr ausgewogen und 
enorm frisch, gestützt von samtiger Cre- 
migkeit, feines Mundgefühl, im Abgang 
harmonisch und lange. 
www.ferraritrento.it, € 25,90

92
2013 Riserva Talento Trento DOC Brut 
Rotari-Mezzocorona 
Mezzocorona (TN), Trentino
Brillantes Zitronengelb m it anhaltender 
Perlage. Kühle und le icht rauchige Nase 
m it mineralischem Touch, etwas Limet­
te. Am Gaumen ebenfalls mineralisch 
m it scharfem Zug, Zielgerade, hat einen 
knackigen Körper und w irk t in Ansatz und 
Verlauf spitz und frisch. 
www.mezzacorona.it, € 14,-

Zell Metodo Classico Trento DOC Brut 
Cantina Sociale di Trento 
Trento (TN), Trentino
Intensives, leuchtendes Zitronengelb m it 
anhaltender Perlage. In der Nase ge­
trocknete Zitronenschalen, kandierte 
Ananas, etwas Lavendel, vielschichtig. 
Am Gaumen komplex und ausgewogen, 
genießt einen to llen Schmelz, im m ittle ­
ren Bereich betont hefige Töne, im Ab­
gang rund und leicht salzig. 
www.cantinasocialetrento.it, € 20,90

R Trento DOC Extra Brut 
Cantina Rotaliana 
Mezzolombardo (TN), Trentino
Leuchtendes Strohgelb m it goldenem 
Kern und filigraner Perlage. In der Nase 
sehr duftig nach Akazienblüten, weißem 
Pfirsich und leichtem Honig, unterm alt 
m it leichten Hefenoten. Am Gaumen 
ebenso gelbfruchtig m it explosiver Perla­
ge, kraftvoll und zupackend, klare Frische 
m it leichtem Salz und mineralischem Fi­
nale.
www.cantinarotaliana.it, € 22,—

2010 R Riserva Trento DOC Brut 
Cantina Rotaliana 
Mezzolombardo (TN), Trentino
Brillantes Strohgelb m it goldenem Re­
flex. In der Nase leichtes Bienenwachs, 
unterm alt von gelbem Pfirsich, duftig.
Am Gaumen fruchtbetont m it feinem 
Schmelz, leichte Sahne, knackig m it aus­
geprägtem Spiel, zieht sich fein über die 
Zunge, hat auch Kräuterwürze, gute Län­
ge, im Finale rund und fein. 
www.cantinarotaliana.it, € 34,-

91
Cuveé 28+ Trento DOC Brut 
Rotari-Mezzocorona 
Mezzocorona (TN), Trentino
Brillantes Zitronengelb m it funkelndem 
Reflex. Fein gezeichnete Nase nach kna­
ckiger Birne, feinem Salz, im Nachhall 
leichter Rauch. Am Gaumen ausgewogen 
m it feinem Schmelz, sahnige Creme, 
zieht sich fein über die Zunge, auch im 
Nachhall salzig, alpiner Charakter. 
www.mezzacorona.it, € 12,—

2014 Millesimato Metodo Classico
Trento DOC Brut
Alternasi
Trento (TN), Trentino
Intensives Zitronengelb m it brillantem 
Kern und feiner Perlage. Duftige, fruchtbe­
tonte Nase auf Ananas, Mango, leichte Ba­
nane, dann viel Steinobst, im Nachhall Kiwi. 
Zunächst explosiv am Gaumen mit viel Per­
lage, im Trunk kühl und sehr trocken, im 
Abgang leicht rauchig, animierend. 
www.cavit.it, €16,-

600UN0 Metodo Classico Spumanti 
Trento DOC Brut 
Cantina Sociale di Trento 
Trento (TN), Trentino
Intensives Zitronengelb m it goldenem 
Reflex. Leicht rauchige Nase m it minera­
lischem Anklang, etwas Limette. Frisch 
und ausgewogen am Gaumen, angeneh­
me Cremigkeit gepaart m it frischer Säu­
re, harmonisch, langer Abgang, fe in . . 
www.cantinasocialetrento.it, € 16,90

600UN0 Metodo Classico Trento DOC 
Dosaggio Zero 
Cantina Sociale di Trento 
Trento (TN), Trentino
Intensives, leuchtendes Strohgelb m it 
brillantem Kern, Fein duftende Nase nach 
salzigen Mandeln, leichtes Petrol, reich­
lich Zitrone. Im Trunk Zielgerade und 
schnörkellos, knochentrocken m it ausge­
wogener Perlage, trinkt sich sehr gut. 
www.cantinasocialetrento.it, € 19,80

0  2013 Piancastello Riserva Trento
DOC Millesimato Brut
Endrizzi
San Michele All'Adige (TN), Trentino
Brillantes Strohgelb m it filigraner Per­
lage. Mittlere Ausdruckskraft in der Nase, 
primär gelbfruchtig. Am Gaumen zu­
nächst explosiv m it kecker Perlage, dann 
gelbe Frucht im Mittelteil, zügig, auch sal­
zig, besitzt gewissen Schmelz, untermalt 
von leichter Cremigkeit, im Finale knackig. 
www.endrizzi.it, € 20,-

Maximum Rosé Trento DOC Brut 
Ferrari
Trento (TN), Trentino
Leuchtendes Hellorange m it brillantem

Reflex. In der Nase aunächst Chinarinde, 
dann kandierte Mandarinenschalen, 
le icht nach Bratapfel im Hintergrund. Im 
Trunk dann m ittle rer Körper m it gut ein­
gegliederter Perlage, saftig, in sich aus­
gewogen und frisch, gestützt von knacki­
gem Säuregerüst, gute Länge. 
www.ferraritrento.it, € 23,90

90
Santacolomba Me:odo Classico 
Trento DOC Brut Nature 
Cantina Sociale di Trento 
Trento (TN), Trentmo
Helles Strohgelb m t  intensiver, (ein­
gliedriger Perlage. In der Nase intensiv 
und duftig, Zitronensaft, junger Apfel, 
Birne, viel Pfirsich. Am Gaumen ebenso 
jung und frisch, w irk t besonders lebhaft, 
ein fruchtbetonter Trento DOC, der tro tz 
seiner niedrigen Dosage sehr fruchtsüß 
wirkt.
www.cantinasocialetrento.it, € 13,90

2012 Alpe Regis Tranto DOC Millesi­
mato Extra Brut 
Rotari-Mezzocoro«a 
Mezzocorona (TN), Trentino
Leuchtendes, intensives Zitronengelb m it

persistenter Perlage. Elegante und f i l i­
grane Nase m it leichten Hefetönen und 
viel gelber Südfrucht. Am Gaumen getra­
gen von feinem Schmelz und kompaktem 
Kern, w irkt in sich rund und fein, im Ab­
gang leichte Bitterkeit. 
www.mezzacorona.it, € 16,—

2012 Alpe Regis Trento DOC Millesi­
mato Pas Dosé 
Rotari-Mezzocorona 
Mezzocorona (TN), Trentino
Helles, leuchtendes Zitronengelb m it b ril­
lantem Kern. Fein gezeichnete Nase m it 
viel Zitrus, zunächst Zitrone, dann Limet­
te, leicht rauchig im Nachhall. Im Trunk 
sehr wuchtig m it viel Perlage, dreht sich 
dann um in viel Saft und Frische, vermisst 
im Abgang etwas an Zugkraft. 
www.mezzacorona.it, € 16,—

2011 40 Anni Limited Edition Riserva 
Trentino DOC Brut 
Rotari-Mezzocorona 
Mezzocorona (TN), Trentino
Intensives, leuchtendes Zitronengelb. 
Kühle und mineralische Nase, sehr zart. 
Am Gaumen konsistent m it runder, har­
monischer Perlage, w eitet sich schön 
aus, bekommt in der zweiten Hälfte a lle r­
dings eine le icht bittere Schieflage. 
www.mezzacorona.it, € 20,—

Maximum Trento DOC Brut 
Ferrari
Trento (TN), Trentino
Intensives, leuchtendes Zitronengelb mit 
anhaltender Perlage. In der Nase viel 
Grapefruit, Mandarine, leichter Unterton 
vom Rauch. Fruchtbetonter Mundeintritt 
m it genügend Schmelz und viel Salz, kühl, 
w irkt m itte lkräftig im Körper, gute Länge. 
www.ferraritrento.it, € 22,90 
Dettling & Marmot AG, € 29,90

20121907 Spumante Riserva Trento 
DOC Brut 
Cantina d’lsera 
Isera (TN), Trentino
Brillantes Zitronengelb m it anhaltender 
Perlage. Sehr fruchtbetonte Nase nach 
frischen Mirabellen, Pflaumen, Marillen­
marmelade, schmeichelnd. Im Trunk 
dann etwas unausgewogen, zunächst 
cremig und le icht süß, dreht sich im Fi­
nale dann auf eine bittere Seite. 
www.cantinaisera.it, € 15,-

la Isla ff 87
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2014 Arcadia Franciacorta DOCG 
Millesimato Brut 
Lantieri de Paratico 
Capriolo (BS), Lombardei
Intensives, leuchtendes Grüngelb m it an­
haltender Perlage, Ausgeprägte Nase, die 
besonders elegant und einladend wirkt, 
reife Banane, leichte Vanille, viel gelbe 
Frucht. Am Gaumen kecke Säure m it to l­
lem Salz, viel Spannung, äußerst leben­
dig und anhaltend, eine Überraschung. 
www.lantierideparatico.it, € 28,-
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O  Prima Cuvée Franciacorta DOCG Brut
Monte Rossa
Bornato (BS), Lombardei
Feinstes Strohgelb m it intensiver, anhalten­
der Perlage. Ausgeprägte Nase m it feinen 
hefigen Nuancen, viel Käserinde, leicht sah­
nig, Toastbrot. Komplexer Gaumen mit vie­
len Schichten, baut sich Stück für Stück 
auf, lange anhaltend, im Finale salzig. Ein 
mächtiger Schluck Schaumwein. 
www.monterossa.com, € 20,—

0 Franciacorta DOCG Brut 
La Montina
Monticelli Brusati (BS), Lombardei
Leuchtendes Goldgelb, anhaltende, intensi­
ve Perlage. Fein gezeichnete Nase nach rei­
fem Golden Delicious, Ananas, Mango, ge­
trocknete Banane, Akazie, im Nachhall nach 
Feuerstein, komplex. Am Gaumen ausge­
prägt, vielschichtig, spannt weiten Bogen, 
elegante Gesamtharmonie, toller Brut. 
www.lamontina.com, € 24,—

2012 Diamant Franciacorta DOCG 
Millesimato Pas Dosé
Villa Franciacorta
Monticelli Brusati (BS), Lombardei
Helles Strohgelb m it persistenter Per­
lage. In der Nase sehr vielschichtig und 
komplex, feinste Hefenoten, Butter­
scotch, Schwarzbrot, im Nachhall reife 
Mango. Im Trunk sehr ausgewogen in fe i­
ner Flarmonie, elegantes Spiel zwischen 
Perlage, Frucht und Säure, spannt einen 
weiten Bogen, im Abgang stramm, 
www.villafranciacorta.it, € 25,—

2013 Teatro alla Scala Franciacorta 
DOCG Brut
Bellavista
Erbusco (BS), Lombardei
Leuchtendes Grüngelb, anhaltende Per­
tage. Feine Flolznuancen gepaart m it rei­
fen Südfrüchten erfüllen die Nase m it 
wohligen Tönen. Ausgesprochen zugäng­
lich im Mund m it sahnigen Nuancen, leicht 
buttrig, w irkt fein, schmiegt sich samtig 
an die Zunge, to lle  Gesamtharmonie. 
www.bellavistawine.it, € 36,-

0 2013 Vintage Collection 
Franciacorta DOCG Brut 
Ca'del Bosco 
Erbusco (BS), Lombardei
Intensives Strohgelb, leicht goldene Refle­
xe, anhaltende Perlage. Feingliedrige, ele­
gante Nase mit mineralischen Komponen­
ten und leichter Quitte, im Hintergrund Sta­
chelbeere und Holunderbeeren. Am Gau­
men sehr komplex und vielschichtig, ange­
nehmer Holzeinsatz, sahnig und lange, en­
det im Finale spannend mit viel Druck. 
www.cadelbosco.it, € 45,—

Q  2011 61 Franciacorta DOCG 
Millesimato Nature 
Berlucchi
Borgonato di Corte Franca (BS) 
Lombardei
Helles, brillantes Strohgelb m it anhalten­
der, grobkörniger Perlage. Sehr filigrane, 
fast zurückhaltende Nase, nur ganz leicht 
nach reifen Südfrüchten. Dann aber to lle 
Vielschichtigkeit am Gaumen m it viel 
Schmelz, leicht mollig, aber dennoch zart, 
baut sich nur langsam auf, ein komplexer 
Pas Dosé m it viel Herzhaftigkeit. 
www.berlucchi.it, € 50,—

0 2013 Cabochon Franciacorta DOCG 
Brut
Monte Rossa 
Bornato (BS), Lombardei
Sehr helles, zartes Strohgelb m it konsisten­
ter anhaltender Perlage. Ausgeprägte, dufti­
ge Nase nach feinster Schwarzbrotkruste, 
frischem Minzetee und etwas Limetten, im 
Nachhall elegante hefige Töne. Straff und 
spannend am Gaumen mit filigran einge­
setztem Holz, toller Körper in ausgewoge­
ner Balance, frisch, salzig, endet im Finale 
m it Druck auf deutlichen Zitrustönen. 
www.monterossa.com, € 50,-
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2014 Monogram Franciacorta DOCG 
Millesimato Dosage Zéro 
Castel Faglia
Cazzago San Martino (BS), Lombardei
Blasses Strohgelb m it anhaltender Pertage. 
In der Nase sehr exotisch, nach Ingwer und 
Limette, etwas nasser Stein. Sehr zart am 
Gaumen mit junger Perlage, wirkt äußerst 
fein, gute Länge mit leicht salzigem Finale. 
www.castelfaglia.it, € 20,—

Franciacorta DOCG Brut 
Lantieri de Paratico 
Capriolo (BS), Lombardei
Sehr helles Grüngelb m it anhaltender 
Perlage. Kernige Nase nach jungen Quit­
ten und feinem Feuerstein. Am Gaumen 
sehr gut ausbalanciert m it eleganter 
Säure und präsenter Frucht, vibriert in­
tensiv am Gaumen, lebhaft, spannt sich 
breit von vorne nach hinten, animierend. 
www.lantierideparatico.it, € 22,-

0 Franciacorta DOCG Extra Brut 
La Montina
Monticelli Brusati (BS), Lombardei
Intensives Grüngelb m it anhaltender Per­
lage. Ansprechende Nase nach grüner 
Banane und weißer Mango, feinster Mus­
kat. Am Gaumen vielschichtig m it fe i­
nem Schmelz, baut sich langsam und 
konstant auf, spannt einen weiten Bogen, 
salzig und herzhaft im Finale. 
www.lamontina.com, € 24,-

©  Anniversario Blanc de Blancs 
Franciacorta DOCG Brut 
Bersi Seriini
Provaglio d’lseo (BS), Lombardei
Helles Grüngelb m it anhaltender Per­
lage. Feine, wenngleich etwas zurückhal­
tende Nase, schüchterne weiße Blüten. 
Am Gaumen sehr frisch m it kecker Säure 
und dominanter Perlage, w irk t messer­
scharf und knochentrocken, vielschichtig 
und lange im Abgang. 
www.bersiserlini.it, € 25,—

Franciacorta DOCG Satèn Brut 
Lantieri de Paratico 
Capriolo (BS), Lombardei
Sehr helles Grüngelb m it silbernem Re­
flex und besonders anhaltender, feiner 
Perlage. Satte Nase nach reifer Ananas, 
Quittengelee und Williamsbirne, einla­
dend. Am Gaumen ausgewogen in Frucht 
und Säure, die Perlage in tegriert sich 
ebenfalls fein, gute Gesamtharmonie, 
langes Finale m it angenehmem Mund­
gefühl.
www.lantierideparatico.it, € 25,—

0 Blanc de Blancs Marchese Antinori 
Franciacorta DOCG Brut 
Montenisa
Cazzago San Martino (BS), Lombardei
Helles Grüngelb m it persistenter Per­
lage. Süße Nase nach Vanilleschote, 
Süßholz und etwas weißem Pfirsich, im 
Nachhall Himbeere. Am Gaumen sehr 
ausgewogen m it keckem Zug und gut 
eingebetteter Perlage, spannt einen 
straffen Bogen, gute Konsistenz m it 
langem Abgang.
www.tenutamontenisa.it, € 27,—

©  Flamingo Rosé Franciacorta DOCG 
Brut
Monte Rossa 
Bornato (BS), Lombardei
Sehr helles, äußerst zartes Altrosa m it 
anhaltender Perlage. Ansprechende He­
fenuancen, feinste Brotkruste, Chinarin­
de, Parmesan, etwas Zimt. Am Gaumen 
äußerst frisch m it s traffem  Zug und kon­
zentrierter Säure, w irk t gut ausbalan­
ciert, feine Gesamtharmonie in elegan­
tem Kleid.
www.monterossa.com, € 27,-
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(E ) Cuvée Prestige Franciacorta DOCG 
Brut
Ca'del Bosco 
Erbusco (BS), Lombardei
Intensives Strohgelb m it brillantem Reflex 
und anhaltender Perlage. In der Nase feins­
te Hefenoten, etwas Käserinde, Brioche, 
Salz. Am Gaumen cremig und ausgewogen, 
kandierte Ananas, hat straffen Körper mit 
entschiedenem Zug, gute Persistenz. 
www.cadelbosco.it, € 29,80

2014 Bokè Rosé Franciacorta DOCG 
Millesimato Pas Dosé 
Villa Franciacorta 
Monticelli Brusati (BS), Lombardei
Kräftiges Orangerosa m it anhaltender 
Perlage. In der Nase ausdrucksvoll nach 
Cassis, reifen Waldbeeren, Erdbeeren, ge­
trockneter Orange, lichtes Karamell. Aus­
gewogen am Gaumen m it feinen Noten 
von Südfrüchten, viel Papaya, leichte Ana­
nas, Holunderblüten im zweiten Bereich, 
zieht sich elegant und cremig über die 
Zunge, endet im Finale auf Hagebutten. 
www.villafranciacorta.it, € 30,-

©  2014 Genius Loci Franciacorta 
DOCG Millesimato D. Zero 
Le Quattro Terre 
Corte Franca (BS), Lombardei
Helles Grüngelb m it konstanter Perlage. 
In der Nase sehr süße Nuancen, weiße 
Rose und Orangenblüten, etwas Vanille­
schote, im Nachhall geröstete Mandeln. 
Am Gaumen betont fruchtig m it fr i­
schem Kern, harmoniert gut, straffer 
Zug, knochentrockenes Finale. 
www.quattroterre.it, € 30,—

©  2011 Franciacorta DOCG Mille­
simato Brut 
La Montina
Monticelli Brusati (BS), Lombardei
Sehr helles Grüngelb m it anhaltender Per­
lage. In der Nase feine Südfrucht, deutliche 
Süße, erinnert an Hagebutten und frische 
Walderdbeeren. Im Trunk ausgewogen und 
rund, getragen von buttrigen Nuancen, 
w irkt schmeichelhaft und einlullend, endet 
im Finale leicht salzig und trocken. 
www.lamontina.com, € 35,-
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Monogram Blanc de Blancs 
Franciacorta DOCG Brut 
Castel Faglia
Cazzago San Martino (BS), Lombardei
Helles Grüngelb m it intensiver und anhal­
tender Perlage. Salzige Nase m it minera­
lischen Anflügen, nicht ganz präzise, im 
Nachhall leicht nach neuem Gummi­
schlauch. Außerordentlich cremig am Gau­
men mit to ll eingebundener Perlage, ange­
nehmes Mundgefühl, breitet sich elegant 
aus und endet harmonisch im Abgang. 
www.castelfaglia.it, € 16,-

Rosè Franciacorta DOCG Brut 
LantierideParatico 
Capriolo (BS), Lombardei
Sehr helles Zartrosa m it anhaltender 
Perlage. Duftig-süße Nase nach Erdbee­
ren, frischen Kirschen, etwas Zuckerwat­
te und Vanille. Im Trunk frisch und saftig, 
hat im m ittleren Bereich eine knackige 
Frucht, spannt sich s tra ff hinfort, endet 
im Finale auf fruchtig-salzigen Tönen. 
www.lantierideparatico.it, €  22,—

2014 Satèn Brut Franciacorta DOCG
Ricci Curbastro
Capriolo (BS), Franciacorta
Helles Strohgelb m it konsistenter Per­
lage. Sehr filigrane Nase, le ichter Honig, 
geröstete Haselnüsse, im Nachhall wei­
ße Blüten. Frisch und saftig im Trunk, ge­
tragen von stützender Perlage, gewisse 
Süße im Finale, guter Druck. 
www.riccicurbastro.it, € 23,—

61 Nature Rosé Franciacorta DOCG
Nature
Berlucchi
Borgonato di Corte Franca (BS) 
Lombardei
Kräftiges Orangerosa m it konsistenter 
und anhaltender Perlage. Ansprechende 
Nase nach reifen Blutorangen, Aprikosen, 
sattem Pfirsich, etwas Erdbeeren im Hin­
tergrund. In sich rund und harmonisch 
m it feinem Trunk, ausgewogen in Süße, 
Säure und Frucht, breitet sich angenehm 
aus, gewisse Länge, gut gemacht. 
www.berlucchi.it, € 25,—

©  Sinequal Franciacorta DOCG 
Extra Brut 
Le Quattro Terre 
Corte Franca (BS), Lombardei
Helles Strohgelb m it silbernen Reflexen. 
In der Nase Bienenwaben, Akazienhonig, 
weiße Blüten, im Nachhall le icht nach 
Kalk. Am Gaumen sehr wuchtig und wild, 
baut sich to ll auf, hat gewissen Schmelz, 
endet im Finale trocken und m itte llang. 
www.quattroterre.it, € 26,—

Nobilium Franciacorta DOCG Brut 
Bonfadini
elusane d'lseo (BS), Lombardei
Helles Grüngelb m it schüchterner Perlage 
im Glas. Exotische Nase nach Kiwi, weißem 
Pfirsich, Limette, im Nachhall leichte Pfef­
ferminze. Auch am Gaumen sehr frucht­
betont, viel Saftigkeit, kräftige Perlage, im 
zweiten Bereich dann überraschend ausge­
wogen, ein schmeichelnder Querschläger. 
www.bonfadini.it, € 26,90

Franciacorta DOCG Brut 
La Fiorita
Ome(BS), Lombardei
Leuchtendes Grüngelb m it feingliedriger 
Perlage. Fein gezeichnete und elegante 
Nase nach Salz, Holunderblüten, weiße 
Rosen. W irkt am Gaumen noch sehr jung,
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blum ig-fruchtige Nuancen breiten sich 
im Mund aus, zuerst schmelzig, dann im 
Finale trocken, noch ein paar Monate Fla­
schenreife tun diesem Brut sicher gut. 
www.lafioritafranciacorta.com, € 27,-

©  Franciacorta DOCG Satèn Brut 
La Montina
Monticelli Brusati (BS), Lombardei
Leuchtendes, strahlendes Strohgelb m it 
anhaltender Perlage. Deutliche Holz­
nuancen m it fe inster Würze, Muskat, 
weißer Pfeffer, viel Banane und reife 
Birne. Am Gaumen dann schmissig und 
keck, steht in Ansatz und Verlauf stramm 
da und endet im Finale m it ausgewoge­
ner Perlage und festem Druck. 
www.lamontina.com, €  30,—

©  2015 Insé Pas Dosé Millesimato 
Franciacorta DOCG 
Corte Aura 
Adro (BS), Lombardei
Helles, leuchtendes Grüngelb m it grob­
körniger, anhaltender Perlage. Feinglied- 
rige Nase m it etwas Akazienhonig, viel 
weißen Blüten und leichtem Salz. Am 
Gaumen zunächst cremig m it feinem 
Schmelz, dann im zweiten Bereich trocken 
und straff, baut sich schön auf, endet im 
Finale m it festem Druck am Gaumen. 
www.corteaura.it, €  30,-

©  2009 Riserva 940 Franciacorta 
DOCG Millesimato Brut 
Le Quattro Terre 
Corte Franca (BS), Lombardei
Intensives Strohgelb m it m ittlerer Perlage. 
In der Nase sehr zurückhaltend, wenig ex­
pressiv. Am Gaumen ausgewogen und har­
monisch m it m ittlerem Körper, w irkt in 
sich elegant, m ittlere Dichte und Länge. 
www.quattroterre.it, €  45,-

©  2011 Selezione Riserva Franciacor­
ta DOCG Grand Vintage Pas Dosé 
Cad'Or
Timoline di Corte Franca (BS) 
Lombardei
Intensives Grüngelb m it feiner Perlage. 
Ausgeprägte Noten von Ananas und Papa­
ya in der Nase, feinster Hefeton. Keck am 
Gaumen m it straffem Zug und lebhafter 
Perlage, feinem Schmelz und leichter Cre- 
migkeit, im Finale angenehmer Druck. 
www.cadorwine.it, € 46,-

2014 Calicanto Franciacorta DOCG 
Millesimato Dosaggio Zero 
La Fiorita
Ome (BS), Lombardei
Intensives Strohgelb, anhaltende, kecke 
Perlage. Elegante Nase nach frisch geba­
ckenem Brot, kandierten Orangenstücken, 
salziger Anflug, im Nachhall etwas Banane. 
Im Mund feinfühlig elegant, getragen von 
rundem Schmelz und wohl ausbalancierter 
Perlage, im Finale mittellang, leicht bitter. 
www.lafioritafranciacorta.com, € 49,-
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©  Grano Salis Franciacorta DOCG 
Brut
Le Quattro Terre
Corte Franca (BS), Lombardei
Sehr helles Grüngelb m it anhaltender Per­
lage. Nicht besonders präzise Nase. Am 
Gaumen sehr fruchtbetont und jung, aus­
gesprochen zugänglich, erinnert an Butter­
keks, im Abgang für einen Brut eher süß. 
www.quattroterre.it, € 20,—

Franciacorta ÈSSENZA
Villa Franciacorta
Monticelli Brusati (BS), Lombardei
Reife Zitrusfrüchte, etwas Teer und Obst 
in der Nase, am Gaumen angenehm cre­
mig, m it Butternoten und getrockneten 
Blüten. Schlank. M ittlere Länge 
Peter Riegel Weinimport, €  24,95

©  Animante Franciacorta DOCG Brut 
Barone Pizzini
Provaglio d'lseo (BS), Lombardei
Helles Grüngelb m it konsistenter, grob­
körniger Perlage. In der Nase sehr salzig, 
viel Z itrusfrucht, Limette, grüne Paprika, 
leichter Pfeffer. Im Mund sehr explosiv 
und aufbrausend, spielt keck m it der Zun­
ge, hat im zweiten Bereich allerdings ei­
nen Tick zu viel Säure, welche den Ab­
gang ein wenig zu kurz ausfallen lässt. 
www.baronepizzini.it, € 28,—

©  2010 Rosé Franciacorta DOCG 
Millesimato Extra Brut 
La Montina
Monticelli Brusati (BS), Lombardei
Kräftiges Lachsrosa m it anhaltender Per­
lage. In der Nase gezuckerte Erdbeeren, rei­
fe Waldbeeren, leichte Hagebutte, getragen 
von Tee-Noten im Nachhall. Am Gaumen in 
sich ausgewogen und trocken, m ittlerer 
Körper, gute Länge, im Finale leichtes Salz. 
www.lamontina.com, € 35,—

2014 Emozione Franciacorta DOCG 
Millesimato Brut 
Villa Franciacorta 
Monticelli Brusati (BS), Lombardei
Leuchtendes Goldgelb m it anhaltender 
und grobkörniger Perlage. In der Nase 
m ittlere Ausdruckskraft, kandierte Früch­
te, leichte Hefetöne. Am Gaumen deutlich 
nach Ananas und Mango, breitet sich sanft 
aus, w irkt leichtfüßig und locker, in sich 
rund, angenehmes Salz im Abgang. 
www.villafranciacorta.it, k. A.

Franciacorta Säten
Villa Franciacorta
Monticelli Brusati (BS), Lombardei
Noten von gerösteten Haselnüssen und 
Mandeln in der Nase, dazu Aromen reifer,
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heller S teinfrüchte und weißer Blüten 
auszumachen. Am Gaumen sehr cremig 
m it stim miger Süße und Trockenfrüch­
ten im Nachhall. Geradliniger, schlanker 
Stil.
Peter Riegel Weinimport, € 18,95

©  Cuvée Royale Marchese Antinori 
Franciacorta DOCG Brut 
Montenisa
Cazzago San Martino (BS), Lombardei
Helles Grüngelb m it ausgeprägter Per­
lage. In der Nase ist zunächst eine leichte 
Reduktion erkennbar, im Nachhall dann 
mineralische Noten, le icht kräuterig. Am 
Gaumen ausgewogen und besonders 
frisch, Zielgerade und von Beginn an 
straff, endet im Finale auf le icht salzigen 
Nuancen.
www.tenutamontenisa.it, € 20,50

61 Franciacorta DOCG Satén Brut 
Berlucchi
Borgonato di Corte Franca (BS) 
Lombardei
Leuchtendes Strohgelb m it anhaltender 
Perlage. Fein gezeichnete Nase nach rei­
fer Ananas, feinstem Vanillezucker und 
getrockneten Mirabellen. Sehr frisch am 
Gaumen m it explosiver Perlage, konzen­
trie rte  Frucht m it viel Zuckersüße, im Ab­
gang le icht behäbig. 
www.berlucchi.it, € 23,—

©  2012 Satén Millesimato Francia­
corta DOCG 
Corte Aura 
Adro (BS), Lombardei
Grüngelb m it brillantem  Kern und beson­
ders anhaltender Perlage. In der Nase nur 
schüchterne Feuerstein-Noten, leichtes 
Salz. Am Gaumen zunächst fruchtsüß, 
dann knochentrocken, etwas vordergrün­
dige Säure im Abgang, insgesamt noch 
unausgewogen. 
www.corteaura.it, € 25,—

2014 Monogram Franciacorta DOCG
Millesimato Brut
CastelFaglia
Cazzago San Martino (BS), Lombardei
Helles, zartes Grüngelb m it anhaltender 
Perlage. In der Nase deutlich nach Par­
mesan, viel junge Frucht im Nachhall, 
traubig. Am Gaumen etwas ungestüm, 
kräftige Säure, ausbrechende Perlage, 
muss sich noch ein wenig finden. 
www.castelfaglia.it, € 30,—

Selezione Grand Vintage Franciacorta
DOCG Satén Brut
Cad'Or
Timoline di Corte Franca (BS), 
Lombardei
Intensives Strohgelb m it anhaltender 
Perlage. Krautige Nase m it unpräzisen 
Nuancen. Am Gaumen trocken und 
frisch, gewisses Salz, m ittlere Länge. 
www.cadorwine.it, € 35,-

Opera Rosé Franciacorta DOCG Brut 
Bonfadini
Clusane d'lseo (BS), Lombardei
Helles, zartes Orange-Rosa m it anhalten­
der Perlage. In der Nase nach Orangentee, 
etwas Aprikose, Salz, unausgewogen. Im 
Trunk zunächst explosiv, dann trocknend, 
w irkt in sich ungestüm und sich suchend. 
www.bonfadini.it, € 29,90

2014 Rosé Edizione Franciacorta 
DOCG Extra Brut 
Barone Pizzini
Provaglio d'lseo (BS), Lombardei
Zartes Lachsrosa m it anhaltender Per­
lage. In der Nase kandierte Mandarinen-

zesten, Chinarinde und getrocknete Pink 
Grapefruit. Am Gaumen sehr scharf und 
trocken, bäumt sich m it w ilder Perlage 
groß auf, viel Säure und dadurch im Ab­
gang trocknend. 
www.baronepizzini.it, € 35,-

87
©  Rosé Marchese Antinori 
Franciacorta DOCG Brut 
Montenisa
Cazzago San Martino (BS), Lombardei
Sehr helles, zartes Altrosa. In der Nase 
würzig, wenig ausdrucksstark. Am Gau­
men betont salzig und straff, m ittlere 
Länge, kurzes Finale. 
www.tenutamontenisa.it, € 28,-
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